Ocena bezpieczeństwa sanitarnego powiatu włoszczowskiego za 2007r
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Włoszczowa luty 2008

                   Państwowa Inspekcja Sanitarna realizuje swoje zadania zgodnie z ustawą z dnia 14 marca 1985r. o Państwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2006r Nr 122. poz.851) i jest powołana do realizacji zadań z zakresu zdrowia publicznego, w szczególności poprzez sprawowanie nadzoru nad warunkami:

· higieny środowiska,

· higieny pracy w zakładach pracy,

· higieny procesów nauczania i wychowania,

· higieny wypoczynku i rekreacji,

· zdrowotnymi żywności, żywienia i przedmiotów użytku,

· higieniczno-sanitarnymi, jakie powinien spełniać personel medyczny, sprzęt oraz pomieszczenia, w których są udzielane świadczenia zdrowotne

                 Głównym celem działania Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego we Włoszczowie w 2007r było prowadzenie wszechstronnych działań w celu ochrony zdrowia ludzkiego przed niekorzystnym wpływem szkodliwości i uciążliwości środowiskowych, zapobieganie powstawaniu chorób, w tym chorób zakaźnych i zawodowych poprzez sprawowanie zapobiegawczego i bieżącego nadzoru sanitarnego oraz prowadzenie działalności zapobiegawczej i przeciwepidemicznej w zakresie chorób zakaźnych i innych chorób powodowanych warunkami środowiska Dla ukształtowania odpowiednich postaw i zachowań zdrowotnych mających na celu poprawę zdrowia ludności organizowano, koordynowano i nadzorowano działalność oświatowo – zdrowotną. 

 W 2007r Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny we Włoszczowie skontrolował  541 obiektów w których przeprowadził 1215 kontroli, wydał 235 decyzji w tym 7 unieruchamiających, nałożył 12 mandatów karnych na kwotę 1850zł oraz w celu przymuszenia do wykonania obowiązków wystosował 19 postanowień o nałożeniu  grzywny na kwotę 10.500 zł  

Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny realizuje również zadania w ramach systemu wczesnego ostrzegania o niebezpiecznych produktach żywnościowych i środkach żywienia zwierząt – RASFF oraz systemu szybkiego powiadamiania o produktach niebezpiecznych - nieżywnościowych  RAPEX  .

       W pracy Oddziału Laboratoryjnego Powiatowej Stacji Sanitarno – Epidemiologicznej w 2007 roku główny nacisk położono na doskonalenie wdrożonego systemu jakości, utrzymanie dotychczasowego zakresu akredytacji:


Nazwa pracowni
Zakres

Pracownia Badań Higieny Środowiska
Woda do spożycia

1. azotany wg PB/PBHŚ/02:2004

2. azotyny wg PB/PBHŚ/03:2004

3. amoniak wg PB/PBHŚ/04:2004

4. żelazo ogólne wg PB/PBHŚ/05:2004

5. odczyn pH wg PN-90/C-04540:01

6. mętność wg PN-EN ISO 7027:2003

7. ogólna liczba kolonii metodą posiewu na agarze odżywczym (w 370C po 24h) wg PN-EN ISO 6222:2004

8. bakterie grupy coli metodą filtrów membranowych wg PB/PBHŚ/01:2004

9. bakterie grupy coli typ kałowy (termotolerancyjne) metodą filtrów membranowych wg PB/PBHŚ/01:2004

10. enterokoki      kałowe metodą     filtrów     membranowych     wg      PN-EN     ISO      7899- 2:2004.

oraz uzyskanie akredytacji metod badawczych stosowanych w Pracowni Badań i Pomiarów Środowiska Pracy, w Pracowni Mikrobiologii, Parazytologii i Pożywek oraz w Pracowni Badań Higieny Środowiska.

W dniu 10.09.2007r. złożono wniosek do Polskiego Centrum Akredytacji o rozszerzenie w następującym zakresie:

Nazwa pracowni
Zakres

Pracownia Badań Higieny Środowiska

Pracownia Badań i Pomiarów Środowiska Pracy

Pracownia Mikrobiologii, Parazytologii i Pożywek
Woda do spożycia

- barwa

- przewodność elektryczna właściwa

- mangan

- ogólna liczba bakterii w 220C po 72h

- ogólna liczba bakterii w 360C po 48h.

Środowisko pracy

1. stężenie pyłu całkowitego

2. stężenie pyłu respirabilnego

3. analiza zawartości wolnej krystalicznej krzemionki w pyle

4. pomiary stężenia tlenku węgla

5. natężenie i równomierność oświetlenia sztucznego (elektrycznego)

6. natężenie hałasu słyszalnego: równoważny poziom dźwięku A, maksymalny poziom dźwięku A, szczytowy poziom dźwięku C, poziom ciśnienia akustycznego w pasmach 63Hz – 8 kHz.

Kał / wymaz

1. Obecność bakterii Salmonella i Shigella.

W dniach 14-15.12.2007 roku odbył się audit zewnętrzny (kod oceny AB-1090/2007) – w zakresie udzielonej akredytacji Nr AB 671 i w zakresie dotyczącym rozszerzenia zakresu tej akredytacji. Laboratorium ustosunkowało się do uzgodnionych niezgodności i oczekuje obecnie na oficjalne potwierdzenie rozszerzenia zakresu akredytacji. 

       Oddział Laboratoryjny obejmuje zakresem swej działalności powiat włoszczowski oraz powiaty ościenne (w ramach działalności nadzorowej bada próbki z powiatu jędrzejowskiego).

W 2007 roku Pracownia Badań Higieny Środowiska wykonywała badania fizykochemiczne i bakteriologiczne wody przeznaczonej do spożycia, wód powierzchniowych wykorzystywanych jako kąpieliska, wód w basenach kąpielowych.

Pracownia Badań i Pomiarów Środowiska Pracy wykonywała badania stężeń pyłów, badania oznaczenia wolnej krystalicznej krzemionki w pyle, pomiary stężenia tlenku węgla, natężenia hałasu oraz natężenia oświetlenia sztucznego na stanowiskach pracy.

Pracownia Mikrobiologii, Parazytologii i Pożywek prowadziła badania drobnoustrojów schorzeń jelitowych - badania w kierunku Salmonella, Shigella, E. Coli, badania parazytologiczne, mikologiczne. Pracownia wykonywała również badania skuteczności procesów sterylizacji.


W 2007 roku Oddział Laboratoryjny przygotowywał się w głównej mierze do rozszerzenia zakresu akredytacji w zakresie badań wody do spożycia, badań i pomiarów czynników szkodliwych i uciążliwych występujących na stanowiskach pracy oraz badań w kierunku Salmonella, Shigella

 I. OCENA   ZAGROŻENIA   EPIDEMIOLOGICZNEGO

1. Działania w sytuacjach kryzysowych


W 2007 r. na terenie powiatu włoszczowskiego nie zarejestrowano przypadków szczególnie niebezpiecznych chorób zakaźnych oraz nie wystąpiły zdarzenia katastroficzne.

2. Sytuacja epidemiologiczna w zakresie chorób zakaźnych 

· Jednostki chorobowe o znaczeniu epidemiologicznym, które nie wystąpiły w powiecie włoszczowskim w 2007 roku

Są to jednostki:

4. Dur brzuszny

5. Dury rzekome ABC

6. Czerwonka bakteryjna

7. Bąblowica

8. Wąglik

9. Odra

10. Włośnica.

2.2. Jednostki chorobowe o alarmująco dużej zapadalności w powiecie  

         włoszczowskim w 2007 roku

Glistnica

W 2007 roku w powiecie włoszczowskim zarejestrowano 117 zachorowań, tj. o 64 więcej niż w 2006 roku. Zapadalność w 2007 roku w powiecie włoszczowskim wynosiła 242,68/100 tys. mieszkańców i była dwukrotnie wyższa od zapadalności w 2006 roku (109,38/100 tys. mieszkańców), a jednocześnie jest wyższa od zapadalności w 2007 roku w województwie świętokrzyskim, która wynosiła 62,74/100 tys. mieszkańców. 

Zapadalność zachorowań na glistnicę wykazuje tendencję wzrostową, mimo podejmowanych działań oświatowych. 

Owsica

W 2007 roku w powiecie włoszczowskim sytuacja epidemiologiczna owsicy nie uległa znacznej zmianie. Zapadalność w 2007 roku w powiecie włoszczowskim wynosiła 234.38/100 tys. mieszkańców i była na podobnym poziomie zapadalności w 2006 roku (249,73/100 tys. mieszkańców), przy czym jest znacznie wyższa od zapadalności w województwie świętokrzyskim w 2007 roku, która wynosiła 82,90/100 tys. mieszkańców 

W 2007 odnotowano poprawę sytuacji epidemiologicznej w zakresie zapadalności na grzybice skóry (dermatofitozy) i świerzb

Grzybice skóry (dermatofitozy)

W 2007 roku zapadalność w powiecie włoszczowskim wynosiła 47,71/100 tys. mieszkańców i była niższa od zapadalności w 2006 roku (78,42/100 tys. mieszkańców)                         i od zapadalności w województwie świętokrzyskim w roku 2007 (66,18/100 tys. mieszkańców).

Świerzb

W 2007 roku zapadalność w powiecie włoszczowskim wynosiła 33,19/100 tys. mieszkańców i była niższa od zapadalności w 2006 roku (45,40/100 tys. mieszkańców),                   i jednocześnie niższa od zapadalności w województwie świętokrzyskim w 2007 roku (68,29/100 tys. mieszkańców). W stosunku do zapadalności w Polsce (w 2007 roku 30,07/100 tys. mieszkańców) jest na porównywalnym poziomie. 

2.3.  Choroby wieku dziecięcego

Nagminne zapalenie przyusznic (świnka)

W 2007 roku w powiecie włoszczowskim zarejestrowano znaczny spadek zachorowań (3 zachorowania, tj o 91 zachorowań mniej niż w 2006 roku). Zapadalność w 2007 roku wynosiła 6,22/100 tys. mieszkańców i była znacznie niższa od zapadalności w województwie świętokrzyskim (79,62/100 tys. mieszkańców) i w Polsce (10,87/100 tys. mieszkańców), jednocześnie niższa od zapadalności w powiecie włoszczowskim w 2006 roku (194,01/100 tys. mieszkańców).Ocenia się, że na poprawę sytuacji epidemiologicznej nagminnego zapalenia przyusznic wpływają wykonywane szczepienia ochronne szczepionką potrójną przeciwko odrze, śwince i różyczce zgodnie z Programem Szczepień Ochronnych.

Ospa wietrzna

W 2007 roku w powiecie włoszczowskim zarejestrowano 491 zachorowań. Zapadalność w 2007 roku (1018,42/100 tys. mieszkańców) była wyższa od zapadalności                w 2006 roku (672,84/100 tys. mieszkańców) i  wyższa od  zapadalności w województwie świętokrzyskim  (508,27/100 tys. mieszkańców) i  w Polsce ( 419,90/100 tys. mieszkańców).

Ospa wietrzna jest chorobą, dla której obserwuje się cykliczny, powtarzający się co 4 – 5 lat wzrost zachorowań. W roku 2007 odnotowano dalszy wzrost zachorowań.

Różyczka

W 2007 roku w powiecie włoszczowskim zarejestrowano 23 zachorowania. Zapadalność w 2007 roku w powiecie włoszczowskim (47,71/100 tys. mieszkańców) była niższa od zapadalności w 2006 roku (66,04/100 tys. mieszkańców), przy czym zapadalność w 2007 roku w województwie świętokrzyskim  wynosiła 183,01/100 tys. mieszkańców,                        a w Polsce  60,03/100 tys. mieszkańców.

Zapadalność w 2007 roku na różyczkę ma tendencję spadkową, co związane jest                    z wykonywaniem szczepień ochronnych we wskazanych rocznikach w Programie Szczepień Ochronnych szczepionką potrójną przeciwko odrze, śwince  i różyczce. 

Krztusiec

W 2007 roku  w powiecie włoszczowskim odnotowano  wzrost liczby zachorowań, w tym jedno zachorowanie rodzinne (matka + dwoje dzieci). 

Zapadalność w 2007 roku (12,45/100 tys. mieszkańców) była wyższa od zapadalności w województwie świętokrzyskim (2,42/100 tys. mieszkańców) i w Polsce (5,20/100 tys. mieszkańców), przy czym w 2006 roku w powiecie włoszczowskim nie notowano zachorowań.

Płonica  (szkarlatyna)

W 2007 roku w powiecie włoszczowskim zarejestrowano dalszy wzrost liczby zachorowań, tj. o 6 więcej niż w 2006 roku. Zapadalność w 2007 roku w powiecie  włoszczowskim  (70,52/100 tys. mieszkańców) była  wyższa  od zapadalności w 2006 roku (57,79/100 tys. mieszkańców) i wyższa od zapadalności w 2007 roku w województwie świętokrzyskim (17,89/100 tys. mieszkańców) i w Polsce (28,10/100 tys. mieszkańców).

Biegunki u dzieci do 2 lat ( w tym bakteryjne, wirusowe i o prawdopodobnie zakaźnym pochodzeniu A04, A05, A08, A09 )

W 2007 roku w powiecie włoszczowskim zarejestrowano 46 zachorowań. Zapadalność w 2007 roku w powiecie włoszczowskim (3653,69/100 tys. dzieci do 2 roku życia) była niższa od zapadalności w 2006 roku (5323,50/100 tys. dzieci do 2 lat), jednocześnie nieznacznie wyższa od zapadalności w 2007 roku w województwie świętokrzyskim   (3064,36/100 tys. dzieci do 2 roku życia).

Przyczynę zachorowań na biegunki u dzieci do 2 lat w 28,3 % stanowiły rotawirusy                  (13 przypadków potwierdzonych laboratoryjnie).

2.4.   Wirusowe zapalenia wątroby

Wirusowe zapalenia wątroby typu B

 Sytuacja epidemiologiczna uległa poprawie. W 2007 roku w powiecie włoszczowskim  nie rejestrowano ostrych i przewlekłych zachorowań,  przy czym  zapadalność w województwie świętokrzyskim wynosiła 5,08/100 tys. mieszkańców, w Polsce – 3,83/100 tys.  mieszkańców.

Wirusowe zapalenia wątroby typu C

 W 2007 roku w powiecie włoszczowskim zarejestrowano 5 zachorowań przewlekłych. Zapadalność w 2007 roku (10,37/100 tys. mieszkańców) była na tym samym poziomie co w 2006 roku (10,31 /100 tys. mieszkańców) i jednocześnie niższa od  zapadalności w województwie świętokrzyskim (13,60/100 tys. mieszkańców), przy czym w  Polsce  wynosiła  7,21/100 tys. mieszkańców.

2.5.   Salmonelozy – zatrucia pokarmowe

Zapadalność w 2007 roku w powiecie włoszczowskim na salmonelozy wykazuje tendencję wzrostową, zarejestrowano 20 zachorowań. Zapadalność (41,48/100 tys. mieszkańców) była znacznie wyższa  niż  w 2006 roku (10,31/100 tys. mieszkańców), jednocześnie wyższa niż w województwie świętokrzyskim w 2007 roku (26,41/100 tys. mieszkańców) i w Polsce (30,33/100 tys. mieszkańców).

Ilość zachorowań na salmonelozy jest jednym ze wskaźników świadczącym o stanie świadomości i przestrzeganiu zasad sanitarno – higienicznych ludności.

2.6. Zbiorowe zatrucia pokarmowe

  W 2007 roku w powiecie włoszczowskim zarejestrowano 2 ogniska zbiorowego zatrucia pokarmowego, w tym 8 osób. W analogicznym okresie 2006 roku nie odnotowano ognisk. 

2.7. Inne zatrucia ( w tym lekami, alkoholem, pestycydami, innymi substancjami)

Zapadalność w 2007 roku w powiecie włoszczowskim wynosiła 12,45/100 tys. mieszkańców, w tym zatrucia lekami (celowe i przypadkowe) stanowią 50,39%. Zapadalność była znacznie niższa od zapadalności w 2006 roku (26,63/100 tys. mieszkańców) i od zapadalności w województwie świętokrzyskim w 2006 roku (55,39/100 tys. mieszkańców).

2.8.  Przypadki   pokąsania    osób    przez   zwierzęta   podejrzane   o   wściekliznę   lub 

zanieczyszczenie śliną tych zwierząt, po których podjęto szczepienia przeciw wściekliźnie.

  W 2007 roku w powiecie włoszczowskim zarejestrowano 1 przypadek, po których podjęto  poekspozycyjne szczepienia przeciw wściekliźnie. Zapadalność w 2007 roku                  w  powiecie  włoszczowskim wynosiła 2,07/100 tys. mieszkańców i była taka sama jak w 2006 roku, jednocześnie znacznie niższa od zapadalności w województwie świętokrzyskim (15,94/100 tys. mieszkańców), i w Polsce (18,52/100 tys. mieszkańców).  

Zachorowania i zapadalność                                                                                                          na wybrane choroby zakaźne i zatrucia w powiecie włoszczowskim

w latach 2007 i 2006

Jednostka chorobowa
Liczba zachorowań
Zapadalność             na 100 tys. mieszkańców


2007
2006
2007
2006

Salmonelozy –  zatrucia pokarmowe
20
5
41.48
10.31

Inne bakteryjne zakażenia jelitowe – ogółem(A04)
 2
4
 4.15
8.25

Inne bakteryjne zatrucia pokarmowe – 

ogółem (A05)
-
-
-
-

Wirusowe i inne określone zakażenia jelitowe –  ogółem(A08)
25
31
51.85
63.98

Biegunki u dzieci do lat 2 (A04;A05;A08;A09)
46
65
3653.69
5323.50

Krztusiec
6
-
12.45
-

Płonica
 34
28
70.52 
57.79

Posocznica (określona i nie określona)
6
2
12.45
4.12

Zapalenie

opon mózg 

owych
 bakteryjne, określone i nieokreślone
3
1
6.22
2.06


wirusowe inne określone i nieokreślone
1
2
2.07
4.12


inne i nieokreślone
-
-
-
-

Zapalenie mózgu
bakteryjne, określone i nieokreślone
- 
-
-
-


wirusowe, nie określone
1
2
 2.07
4.12


inne i nieokreślone
 -
1
  -
2.06

Borelioza z Lyme
6
4
 12.15
8.25

Pokąsania przez zwierzęta...po których szczep. p/wściekliźnie
1
1
2.07
2.06

Ospa wietrzna
491
326
1018.42 
672.84

Różyczka
 23
32
47.71
66.04

Wirusowe zapalenie wątroby
typu B (ostre i przewlekłe)
-
2
-
4.12


typu C (ostre i przewlekłe)
5
5
10.37 
10.31

Świnka
3
94
6.22
194.01

Mononukleoza zakaźna
9
13
18.67
26.83

Grzybice skóry
23
38
47.71
78.42

Świerzb
16
22
33.19
45.40

Grypa (podejrzenia)
208
53
431.43
109.38

Owsica
113
121
234.38
249.73

Glistnica
117
53
242.68
109.38

Inne zatrucia – ogółem
6
13
12.45
26.63

· Zaciemnione pola to pozycje, w których zapadalność w powiecie włoszczowskim była wyższa od zapadalności w  województwie świętokrzyskim w 2007 roku

· Pogrubiona czcionka oznacza pozycje, dla których zapadalność w powiecie włoszczowskim w 2007 roku była wyższa w porównaniu do 2006 roku.

2.9.Realizacja programu szczepień ochronnych


Szczepienia dzieci i młodzieży wykonywane są  na terenie powiatu włoszczowskiego w 15 punktach szczepień, zgodnie z deklaracją wyboru lekarza podstawoej opieki zdrowotnej. Szczepienia wykonują pielęgniarki, które są przeszkolone w zakresie immunoprofilaktyki. Punkty szczepień zapewniają prawidłowe warunki chłodnicze do przechowywania szczepionek, zaopatrzone są w procedury postępowania w sytuacji awarii urządzeń chłodniczych i dostawy prądu elektrycznego. Kwalifikacja dzieci do szczepień była zgodna z Programem Szczepień Ochronnych.

Wykonawstwo szczepień w powiecie włoszczowskim w 2007 roku należy ocenić jako  dobre, utrzymujące się na poziomie lat ubiegłych. 

Wykonawstwo szczepień w rocznikach podlegających szczepieniom w 2007 roku zgodnie z Programem Szczepień Ochronnych

Szczepienie
Rocznik obowiązujący w 2007 roku
Rodzaj

szczepienia
Wykonawstwo

w powiecie w 2007r.


Wykonawstwo

w powiecie w 2006 r.

BCG
2007
Szczepienie noworodkowe
99.78 %
99.77 %

Szczepienie p/wzw B
2007
Szczepienie uzupełniające
46.83 %
52.78 %


2006
Szczepienie uzupełniające
99.78 %
100 %

DTP 

(błonica+tężec+krztusiec)
2007
Szczepienie pierwotne


64.99 %
64.81 %


2006
Szczepienie pierwotne

+ uzupełniające
100 %
100 %

 Odra+świnka+różyczka
2006
Szczepienie podstawowe


93.42 %
94.42 %


2005
Szczepienie podstawowe


99.78 %
100 %

Polio
2007
Szczepienie pierwotne


64.99 %
64.81 %


2006
Szczepienie pierwotne

+ uzupełniające
100%
 100 %

DTaP + Polio
2002
Szczepienie  I  przypominające
97.84 %
98.99%

 Odra+świnka+różyczka
 1998
Szczepienie   przypominające
97.41 %
90.30 %


1997
Szczepienie    przypominające dziewcząt 
99.63 %
99.62 %

Td (błonica+tężec)         (14 rok życia)
1994
Szczepienie   II przypominające
99.24 %
99.85 % 

Td (błonica+tężec)         (19 rok życia)
1989
Szczepienie  III

przypominające
95.96 %
93.19 %   

Td (błonica+tężec)         (19 rok życia)
1988
Szczepienie  III

przypominające
99.67 %
99.47 %

3.  Ocena zakładów lecznictwa stacjonarnego.


        W Szpitalu Powiatowym we Włoszczowie przeprowadzono 8 kontroli, wydano 1 decyzję dot. zapewnienia właściwej wentylacji w magazynie odpadów medycznych.

 Szpital nie jest w pełni dostosowany do wymogów Rozporządzenia Ministra Zdrowia                         z dn.10.11.2006r. w sprawie wymagań , jakim powinny odpowiadać pod względem fachowym i sanitarnym pomieszczenia i urządzenia zakładu opieki zdrowotnej ( Dz. U. Nr 213 poz.1568) - posiada pozytywnie zaopiniowany program dostosowawczy. W minionym roku przeprowadzono kapitalny remont Szpitalnego Oddziału Ratunkowego

3.1. Dezynfekcja i sterylizacja.


       Uchybienia (techniczne) stwierdzane podczas kontroli wynikają z niedostosowania placówki do wymogów Rozporządzenia Ministra Zdrowia w sprawie wymagań, jakim powinny odpowiadać pod względem fachowym i sanitarnym pomieszczenia i urządzenia zakładu opieki zdrowotnej.



Sterylizacja narzędzi i materiałów opatrunkowych odbywa się w centralnej sterylizatorni. Szpital wyposażony był w 4 autoklawy, 3 wyjaławiacze na suche gorące powietrze ( apteka szpitalna), 1 aparat na tlenek etylenu. W w/w urządzeniach sterylizujących przeprowadzono 21 zewnętrznych i 126 wewnętrznych kontroli skuteczności sterylizacji. Kwestionowano 9 badań w aparacie na tlenek etylenu w związku z tym materiał przeznaczony do sterylizacji tlenkiem etylenu wyjaławiany jest w większości w Centralnej Sterylizatorni ŚCO w Kielcach. 


  Przeprowadzenie właściwych procesów dezynfekcji pościeli, materacy, kocy zapewnia pralnia świadcząca usługi dla ZOZ we Włoszczowie.

  3.2. Dezynsekcja i deratyzacja.



W 2007r. przeprowadzono 3 zabiegi dezynsekcji, poprzedzone monitoringiem. Nieprawidłowości w tym zakresie nie odnotowano.

3.3.  Utrzymanie czystości pomieszczeń i porządku w otoczeniu szpitala.


Nie stwierdzono nieprawidłowości w utrzymaniu higieny i porządku pomieszczeń                         i otoczenia szpitala. 

3.4.  Gromadzenie i unieszkodliwianie odpadów.


W nadzorowanym szpitalu segregacja odpadów odbywała się w miejscu ich powstawania, tj. na oddziałach szpitalnych.

Odpady medyczne gromadzone były w magazynie odpadów skąd odbierane były przez Zakład Termicznej Utylizacji Odpadów ECO-ABC z Bełchatowa ( odpady pochodzące               z Laboratorium .Analiz Lekarskich “Alab”, świadczącego usługi dla ZOZ Włoszczowa odbierała firma TPO Sp.z o.o z Łodzi). Centralny magazyn wyposażony jest w zamrażarkę, posiada też sprawny układ schładzania pomieszczenia. Pojemnik do przewożenia odpadów medycznych zapewnia zamknięcie przestrzeni ładunkowej. Na zapewnienie właściwej wentylacji w magazynie odpadów medycznych wydano decyzję z terminem realizacji                do końca 2008r.

3.5. Gospodarka bielizną szpitalną.


W zakresie gromadzenia i przechowywania bielizny nie stwierdzono nieprawidłowości. Transport i pranie bielizny brudnej realizowała pralnia Zakładu Pralnictwa Przemysłowego w Będzinie, posiadająca pozytywną opinię PPIS w Dąbrowie Górniczej. 

3.6. Zaopatrzenia w wodę.

Podstawowym źródłem jest wodociąg ZOZ Włoszczowa ul. Żeromskiego 28, awaryjnym – wodociąg miejski Włoszczowa. Jakość wody odpowiada wymogom sanitarnym, jest przydatna do spożycia.

3.7.  Ocena stanu sanitarno-higienicznego bloku żywienia w szpitalu i kuchni mlecznej.


W 2007r. w kuchni ogólnej i kuchenkach oddziałowych przeprowadzono 5 kontroli,    w tym sprawdzające i sanitarne.

Kontrole sprawdzające dotyczyły zarządzenia decyzji z 2005r. ( zapewnienia właściwych powierzchni mebli w pomieszczeniach trzech kuchenek oddziałowych, umożliwiających ich mycie i dezynfekcję). W celu przymuszenia do wykonania tego zarządzenia prowadzono postępowanie egzekucyjne, w trakcie którego wydano upomnienie, tytuł wykonawczy             i grzywnę. 

Podczas kontroli sprawdzającej w miesiącu lipcu stwierdzono wykonanie w/w zarządzenia tzn. wymieniono zniszczone meble na kuchenkach oddziałowych.


Podczas przeprowadzonej w dniu 27.11.2007r. kontroli sanitarnej w kuchni ogólnej     i kuchenkach oddziałowych stwierdzono następujące uchybienia:

- w pomieszczeniu kuchni ogólnej ściany i sufity zawilgocone, z nalotem pleśni,

- w magazynie urządzeń chłodniczych, produktów suchych i dobowym, ściany i sufity brudne z odpryskami farby, w niektórych miejscach odpryski tynku,

- uszkodzony jeden wyciąg (okap) nad kotłami – para z kotłów wydobywa się spod okapu na całą powierzchnię kuchni,

- brak pełnej dokumentacji odnośnie HACCP.

Po przesłaniu zawiadomienia o wszczęciu postępowania administracyjnego do Prezesa Zarządu firmy ”CATERMED” w Krakowie, w którym poinformowano stronę o możliwości wypowiedzenia się strony co do zebranych dowodów i materiałów, strona wystąpiła do Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego we Włoszczowie z propozycją usunięcia usterek technicznych w terminie do dnia 31.03.2008r. Państwowy Powiatowy Inspektor we Włoszczowie nie przychylił się do proponowanego terminu argumentując, że zawilgocenie     i zagrzybienie ścian i sufitów jest uchybieniem rokrocznie się powtarzającym, natomiast aktualny brak odpowiedniej wentylacji, spowodowany awarią jednego z wentylatorów będzie powodować dalsze pogarszanie się istniejącego stanu, należy więc podjąć szybkie działania mające na celu usunięcie usterek.

W związku z tym wydano decyzję administracyjną dotyczącą:

- doprowadzenia do właściwego stanu higieniczno – technicznego powierzchnię ścian             i sufitów w kuchni ogólnej i pomieszczeniach magazynowych,

- zapewnienia skutecznej wentylacji w kuchni ogólnej,

z terminem wykonania do wykonania do dnia 20.01.2007r. – usterki zostały już usunięte.

W 2007r. nie stwierdzono w kuchni i kuchenkach usterek w zakresie utrzymania czystości i porządku. Procesy mycia i dezynfekcji sprzętu i urządzeń przeprowadzane wg. stanowiskowych instrukcji oraz zapisów zawartych w GHP, prowadzona jest dokumentacja tych czynności, środki myjące i dezynfekcyjne oraz sprzęt porządkowy przechowywane prawidłowo. Higiena i stan zdrowia personelu nie budzi zastrzeżeń.

Posiłki na oddziały dostarczane w szczelnych pojemnikach transportowych, próbki kontrolne posiłków przechowywane prawidłowo. Podczas kontroli przeprowadzono pomiary temperatur w urządzeniach chłodniczych – nieprawidłowości nie stwierdzono.

Kuchnia mleczna


W kuchni mlecznej w 2007r. przeprowadzono 1 kontrolę – przegląd pomieszczeń, sprzętu i dokumentacji –ponieważ w dniu kontroli nie przygotowywano mieszanek mlecznych. Z ustaleń podczas kontroli wynika, iż kuchnia funkcjonuje sporadycznie, tylko wtedy gdy zamawiane są mieszanki z oddziału dziecięcego. Oddział noworodkowy nie zamawia mieszanek mlecznych, ponieważ na oddziale obowiązuje tylko karmienie piersią, a w przypadku gdy matka nie ma pokarmu, dziecko podczas dwudniowego pobytu na oddziale przepajane jest tylko glukozą. Po przeanalizowaniu dokumentacji znajdującej się w kuchni oraz dokumentacji z oddziału dziecięcego ustalono, iż ostatnie mieszanki mleczne lub marchwianka zamawiane były w miesiącu VI.2007r. (kontrolę przeprowadzano 27.11.2007r.) dla 3 dzieci. Do dnia kontroli czyli w okresie od 01.01.07r. do 27.11.07r. przygotowano posiłki dla 18 dzieci.


Pomieszczenia kuchni mlecznej przygotowane są cały czas do produkcji pomimo sporadycznego przygotowywania posiłków. W okresie gdy kuchnia nie funkcjonuje, dokonuje się systematycznego sprzątania pomieszczeń i sprzętu (mycie i dezynfekcja), co zostaje odnotowywane w stosownych rejestrach.

Podczas kontroli stwierdzono: stan sanitarno – higieniczny i techniczny pomieszczeń prawidłowy, funkcjonalność pomieszczeń kuchni mlecznej prawidłowa, wejście do kuchni mlecznej z pomieszczeń kuchni ogólnej, poprzez śluzę, w której znajduje się odpowiednia odzież ochronna dla pracowników kuchni, odzież oddawana do pralni po każdorazowym użyciu. Wejście do pomieszczenia mycia butelek z korytarza, zmywalnia połączona z kuchnią mleczną poprzez sterylizator butelek. Wentylacja w pomieszczeniach prawidłowa, stan maszyn i urządzeń w zakresie bezpieczeństwa żywności – zadowalający.

3.8. Prosektorium

Zapewniono łatwe do dezynfekcji i mycia powierzchnie wózków do przewożenia zwłok.        W analizowanym okresie stan sanitarno-techniczny płytek pcv w korytarzu przejściowym  oraz w  pomieszczeniach magazynowych nie uległ poprawie.

4. Ocena zakładów lecznictwa ambulatoryjnego.


W 2007r. na terenie powiatu włoszczowskiego znajdowały się 23 placówki lecznictwa ambulatoryjnego, z czego 0 ( 43,5 %)   to przychodnie  ( poradnie ),12 ( 52,2 % )  to ośrodki  zdrowia,  1 ( 4,3 % ) to Świętokrzyskie Centrum Ratownictwa Medycznego i Transportu Sanitarnego. 9 placówek funkcjonuje jako obiekty publiczne , 14 jako obiekty niepubliczne.

W mieście skontrolowano 3 publiczne i 6 niepublicznych, na wsi 6 publicznych i 8 niepublicznych zakładów opieki zdrowotnej. Przeprowadzono łącznie 68 kontroli, w tym:

· 38 kontroli w ośrodkach zdrowia

· 26 kontroli w przychodniach i poradniach

· 4 kontrole w ŚCRMiTS

Wydano 3 decyzje administracyjne.

  5.  Publiczne zakłady opieki zdrowotnej .

Ogółem przeprowadzono 28 kontroli, w tym :


        -   w ośrodkach zdrowia - 16 

1. w Przychodni Rejonowej – 5

2. w ŚCRMiTS – 4

3. w przychodni przyzakładowej - 3

Wydano 1 decyzję administracyjną dot. Przychodni Rejonowej.


 Publiczne zakłady opieki zdrowotnej wyposażone  były w 2007r. w 1 autoklaw,                     1 wyjaławiacz na suche gorące powietrze ( wycofany z użycia z dniem 31.12.2007r.) .                 W 2007r. przeprowadzono 5  zewnętrznych kontroli skuteczności sterylizacji i 24 kontrole wewnętrzne. Zakwestionowano 1 badanie.  


Sprzęt sterylny pakowany i przechowywany prawidłowo. Roztwory robocze preparatów dezynfekcyjnych przygotowywane i stosowane prawidłowo.


Wszystkie zakłady posiadają magazyny odpadów medycznych wyposażone                      w lodówki. Odpady odbierane były przez zakład ECO-ABC z Bełchatowa. Z SPZOZ                    w Seceminie odpady medyczne odbierał ZOZ we Włoszczowie.  


Bielizna brudna jest gromadzona prawidłowo. Bielizna z Przychodni Rejonowej prana była w pralni w Będzinie,  bielizna z SPZOZ w Seceminie prana w PHU "Ekoszop" Myszków ul.Sikorskiego 55, natomiast z GZOZ w Krasocinie w pralni O.Z.Krasocin. ŚCRMiTS we Włoszczowie oraz  NZOZ  “Zdrowie” i “Nowe Życie”we Włoszczowie korzystają z pralni "Unipral" w Kielcach.


W gabinetach zabiegowych zakładów opieki zdrowotnej korzysta się z fartuchów jednorazowych.


Uchybienia stwierdzane podczas kontroli wynikają z niedostosowania placówek do wymogów rozporządzenia dot.zakładów opieki zdrowotnej.
 

6.  Niepubliczne zakłady opieki zdrowotnej. 


Ogółem przeprowadzono 40 kontroli  , w tym :


        -  w ośrodkach zdrowia – 22 kontroli  

w przychodniach, poradniach – 18 kontroli 

 Wydano  1 decyzję administracyjną dot. NZOZ “Novomed” we Włoszczowie.


Niepubliczne placówki służby zdrowia wyposażone są w 6 autoklawów. W 2007r. przeprowadzono 14 zewnętrznych i 58 wewnętrznych kontroli skuteczności sterylizacji. Badań zakwestionowanych nie było.
 


Wszystkie placówki posiadają magazyny odpadów medycznych wyposażone                       w lodówki. Odpady odbierane są przez firmę ECO-ABC z Bełchatowa ( placówki "Caritas", NZOZ "Nowe Życie" ) oraz G.O.- Tech  S.J. Bytom ul. Siemianowicka 98  ( placówki NZOZ "Zdrowie " w Moskorzewie).
Bielizna brudna w w/w placówkach gromadzona prawidłowo. Bielizna z placówek "Caritas" Kielecka ZPLA prana w pralni "Caritas" Kielecka ZPLA                oś. Broniewskiego 7a we Włoszczowie - w pralni tej brak rozdziału dróg bielizny czystej               i brudnej. Transport odbywa się samochodem ”Caritas”. Bielizna z placówek NZOZ "Zdrowie" w Moskorzewie prana w pralni "Medi - Sept" w Częstochowie. NZOZ  ”Profi             -Med” w Bukowie  korzysta z usług pralni przy Świętokrzyskim Centrum Onkologii                    w Kielcach - dowóz bielizny własnym środkiem transportu (samochód osobowy).

W gabinetach zabiegowych stosuje się także bieliznę jednorazową.

7.  Praktyki lekarskie.


W roku 2007r. objętych nadzorem przez Sekcję Nadzoru Przeciwepidemicznego były 32 placówki, w tym :

· miasto – 26  ( w tym 16 specjalistycznych praktyk lekarskich )

· wieś – 6  ( w tym 1 specjalistyczna praktyka lekarska )


Przeprowadzono ogółem 30 kontroli w 16 obiektach. Sterylizacja w tych placówkach odbywa się wyłącznie w autoklawach. 8 gabinetów posiada własne autoklawy, 5 gabinetów zleca sterylizację Centralnej Sterylizatorni Szpitala Powiatowego we Włoszczowie,                      3 placówki korzystają wyłącznie ze sprzętu jednorazowego użytku. W 2007r. przeprowadzono 22 zewnętrzne i 90 wewnętrznych kontroli skuteczności sterylizacji. Badań zakwestionowanych nie było.


We wszystkich skontrolowanych gabinetach wytwarzane są odpady medyczne, odbierane przez firmę ECO-ABC z Bełchatowa. 3 gabinety korzystają z magazynu odpadów medycznych przy O.Z. Bukowa, O.Z. Krasocin, O.Z. Oleszno, 4 gabinety korzystają                        z magazynu odpadów przy ZOZ Włoszczowa. Pozostałe magazynują odpady medyczne we własnym zakresie.

II. ZAOPATRZENIE W WODĘ, JAKOŚĆ WODY.

                W 2007r. na terenie działania Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej we Włoszczowie było w ewidencji 26 nadzorowanych wodociągów ( w tym 5 wodociągów             w mieście). Skontrolowano 26 urządzeń wodnych, co stanowi 100% wszystkich czynnych wodociągów. Przeprowadzono 124 kontrole, w wyniku których wydano 15 decyzji. Stan sanitarny kontrolowanych w 2007r. wodociągów był zadawalający, z wyjątkiem wodociągu PKP Włoszczowa, na który prowadzone było postępowanie administracyjne w celu: prawidłowego oznakowania strefy bezpośredniej ujęcia, doprowadzenia do właściwego stanu sanitarnego armatury, ścian i sufitu w pomieszczeniu ze studnią.

 W 2007r. pobrano 168 prób wody do spożycia, w tym:

 - 143 próby w ramach monitoringu kontrolnego oznaczając: barwę, mętność, pH, przewodność właściwą, smak, utlenialność, zapach, amonowy jon, chlor wolny, mangan, azotany, azotyny, żelazo, bakterie grupy coli oraz Eschierichia coli  i  Enterokoki,

- 25 prób w ramach monitoringu przeglądowego oznaczając dodatkowo: antymon, arsen, benzen, benzo(a) piren, chlorki, chrom, cyjanki, fluorki, glin, kadm, miedź, nikiel, ołów,  rtęć, siarczany, sód, Σ trichloroetenu i tetrachloroetenu, Σ THM, Σ WWA, ogólną liczbę mikroorganizmów w 36oC i w 22oC .

               Wodę spełniającą wymagania sanitarne określone w Rozporządzeniu Ministra Zdrowia z dnia 29.03.2007r. w sprawie jakości wody przeznaczonej do spożycia przez ludzi dostarczało w 2007r. - 100% skontrolowanych wodociągów (w 2006r. - 95,84%), z czego w mieście - 100% (w 2006r. - 100%), a na terenach wiejskich - 100% (w 2006r. – 94,44% ). W roku 2007 podobnie jak w 2006r. nie kwestionowano jakości bakteriologicznej wody.

                W 2007r. z wody produkowanej przez 26 wodociągów w powiecie włoszczowskim korzystało 42237 osób, czyli 87,62% ludności zamieszkałej w powiecie, z czego 26,63%              z 5 wodociągów zlokalizowanych we Włoszczowie, tj. 12838 osób.

                Żadna z gmin nie zgłaszała deficytów wody na swoim terenie.

W tabeli 1,2,3 przedstawiono: 

   - odsetek skontrolowanych urządzeń wodnych,

   - odsetek wodociągów dostarczających wodę odpowiadającą i nieodpowiadającą 

     wymaganiom sanitarnym,

   - odsetek ludności zaopatrywanej wodę odpowiadającą i nieodpowiadającą wymaganiom 

     sanitarnym.

Tab. 1. Urządzenia zaopatrywania ludności w wodę skontrolowane przez PSSE Włoszczowa w latach 

             2006-2007.

Rodzaj urządzeń
Rok
Miasto
Wieś
Razem



liczba
%
liczba
%
liczba
%

                                                            1. Wodociągi

Wodociągi o produkcji  (m3/d)
< 1000
2006
6
83,33
21
85,71
27
88,88



2007
4
100
21
100
25
100


1000 -

10.000
2006
1
100
-
-
1
100



2007
1
100
-
-
1
100

Razem wodociągi
2006
7
85,71
21
85,71
28
85,71


2007
5
100
21
100
26
100

                                                              2. Studnie 

Studnie zakładowe
2006
-
-
-
-
-
-


2007
-
-
-
-
-
-

Ryc.1. Urządzenia zaopatrywania ludności w wodę skontrolowane przez PSSE  Włoszczowa  w latach    2006- 2007.
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Tabela 2. Odsetek (%) wodociągów dostarczających wodę odpowiadającą i nieodpowiadającą wymaganiom 

                 sanitarnym w latach 2006-2007.

Rodzaj urządzeń
Rok
Miasto
Wieś
Razem



% urządz.

dostar.

wodę

odpow.

wymag.
% urządz.

dostar.

wodę

nie

odpow.

wymag.
% urządz.

dostar.

wodę

odpow.

wymag.
% urządz.

dostar.

wodę

nie

odpow.

wymag.
%

urządz.

dostar.

wodę

odpow.

wymag.
% urządz.

dostar.

wodę

nie

odpow.

wymag.

                                                            1. Wodociągi

Wodociągi o produkcji  (m3/d)
< 1000
2006
100
-
94,44
5,56
95,66
4,34



2007
100
-
100
-
100
-


1000 -

10.000
2006
100
-
-
-
100
-



2007
100
-
-
-
100


-

Razem wodociągi
2006
100
-
94,44
5,56
95,84
4,16


2007
100
-
100
 - 
100
-

Ryc.2. Odsetek  wodociągów dostarczających wodę odpowiadającą wymaganiom   sanitarnym                             

            w latach 2006-2007.
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Tab.3. Odsetek  ludności zaopatrywanej w  wodę odpowiadającą   i nieodpowiadającą wymaganiom sanitarnym w latach 2006-2007.

Rodzaj urządzeń
Rok
Miasto
Wieś
Razem



% urządz.

dostar.

wodę

odpow.

wymag.
% urządz.

dostar.

wodę

nie

odpow.

wymag.
% urządz.

dostar.

wodę

odpow.

wymag.
% urządz.

dostar.

wodę

nie

odpow.

wymag.
%

urządz.

dostar.

wodę

odpow.

wymag.
% urządz.

dostar.

wodę

nie

odpow.

wymag.

                                                            1. Wodociągi

Wodociągi o produkcji  (m3/d)
< 1000
2006
100
-
92,27
7,73
92,47
7,53



2007
100
-
100
- 
100
-


1000 -

10.000
2006
100
-
-
-
100
-



2007
100
-
-
-
100


-

Razem wodociągi
2006
100
-
92,27
7,73
94,79
5,21


2007
100
-
100
 - 
100
-

III. Stan sanitarny obiektów użyteczności publicznej i kąpielisk.

3.1.  W 2007r. ze 144 nadzorowanych obiektów użyteczności publicznej skontrolowano                 

        81 obiektów, co stanowi 56,25%. 

Stan sanitarny wybranych obiektów i urządzeń. 

3.2.Ustępy publiczne

       Stan sanitarny Ustępu publicznego we Włoszczowie w roku 2007 był zadawalający. Na 

      doprowadzenie ścian i posadzki do właściwego stanu technicznego prowadzone było 

       postępowanie administracyjne.  

3.3. Domy pomocy społecznej i noclegownie dla bezdomnych.

 Stan sanitarny wszystkich domów pomocy społecznej i noclegowni zadawalający.

 W 2007 roku przybyły dwa obiekty na wsi: Warsztaty Terapii Zajęciowej w Ostrowie                    

  i Kossowie – stan sanitarny zadawalający.

3.4. Pokoje noclegowe.

       Na terenie powiatu funkcjonują tylko pokoje noclegowe. Stan sanitarny pokoi  

       noclegowych we Włoszczowie, w Bukowie i Motelu Lubachowy - zadawalający.

3.5. Obiekty wczasowo – turystyczne.

       Dom Niewidomych w Kwilinie  w 2007 zawiesił działalność.

       Stan sanitarny Ośrodka Wczasowego w Chyczy zadawalający.

3.6. Zakłady fryzjerskie, kosmetyczne i odnowy biologicznej.

       W 2007r. nadzorem objęto 23 obiekty, co stanowi 15,97% wszystkich  obiektów 

       użyteczności publicznej, w tym:

       - 17 zakładów fryzjerskich , w tym 6 na wsi,

       -  3  zakłady kosmetyczne w mieście

       -  2 solaria w mieście

       - 1 zakład świadczący więcej niż jedną usługę w mieście (zakład fryzjerski 

          i  kosmetyczny)    

      We wszystkich obiektach stwierdzono zadawalający stan sanitarny. W stosunku do roku 

       ubiegłego poprawa stanu sanitarnego nastąpiła w :

        - 1 zakładzie fryzjerskim  w  Kluczewsku

       - 1 zakładzie kosmetycznym we Włoszczowie Pl. Wolności 

       - 1 solarium we Włoszczowie 

      W 2007r. zlikwidowano 2 zakłady fryzjerskie: we Włoszczowie ul. Mickiewicza 

        i w Koniecznie oraz 1 solarium we Włoszczowie.

3.7. Obiekty komunikacji  publicznej. 

        Jako obiekt zły pod względem technicznym, podobnie jak w roku ubiegłym, uznano 

        Stację PKP we Włoszczowie ul. Kolejowa. Prowadzone jest postępowanie 

        administracyjne na zapewnienie ciepłej wody i doprowadzenie do właściwego stanu 

        sanitarno-technicznego ubikacji.

        Stan sanitarny Przystanku PKP w Bukowie i Ludyni oraz Dworca PKS we Włoszczowie 

        ocenia się jako zadawalający. W 2007r. Przystanek PKP Bukowa wyposażono  

        w ubikację typu TOI-TOI, natomiast na Przystanku PKP Ludynia odnowiono 

        pomieszczenie poczekalni.

3.8.  Kąpieliska

        W 2007r. sezon w kąpieliskach: Klekot k/Łachów i Chycza trwał od 1 lipca 

        do końca sierpnia. Kąpieliska były dopuszczone do kąpieli, woda odpowiadała 

        wymaganiom sanitarnym. Na kąpielisku Klekot wyremontowano drewniany pomost                    

        i powiększono plażę.

    Ryc. 3 Ocena  obiektów użyteczności publicznej i komunalnych w latach 2006-2007.
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 Ogółem w tej  grupie  obiektów  w  2007r. 

- przeprowadzono 97 kontroli,

- pobrano 24 próby wody z kąpielisk,

      - wydano 11 decyzji.

IV. STAN   SANITARNY  OBIEKTÓW  ŻYWNOŚCI,  ŻYWIENIA                    I  PRZEDMIOTÓW   UŻYTKU

1.   Charakterystyka obiektów nadzorowanych przez Sekcję Nadzoru nad Żywnością, Żywieniem i Przedmiotami Użytku.

Liczba obiektów objętych nadzorem w roku 2006 i 2007,  według rodzaju                 prowadzonej działalności oraz kierunek zmian w zakresie liczby nadzorowanych                obiektów.

Rodzaj obiektów
Liczba obiektów objętych nadzorem
Kierunek zmian


2006
2007


Obiekty produkcji żywności


25
24
- 1

Obiekty obrotu żywnością


277
274
- 3

Obiekty żywienia zbiorowego otwarte
10
11
+ 1

Obiekty żywienia zbiorowego zamknięte
48
47
- 1

Zakłady małej gastronomii


49
49
bez zmian

Środki transportu żywności (specjalistyczne)


22
4
- 18

Miejsca obrotu przedmiotami użytku
14
13
- 1

Razem
445
422
- 23

           Spośród 422 obiektów objętych nadzorem znajdujących się w ewidencji Sekcji Nadzoru nad Żywnością, Żywieniem i Przedmiotami Użytku,  skontrolowano zgodnie                     z planem  297 obiektów, tj. 70,4%. nadzorowanych obiektów.

W skontrolowanych obiektach:

- przeprowadzono łącznie 519 kontroli sanitarnych  i rekontroli 

- wydano łącznie 85 decyzji administracyjnych, w tym:

· 6 decyzji zakazujących prowadzenia działalności ( w tym 1 dotycząca piekarni, 2 PMG typu obwoźnego i 3 dotyczące handlu obwoźnego). Decyzje wydano ze względu na: nieprzystosowanie środków transportu, pod względem wyposażenia, do zapewnienia właściwego stanu sanitarno-higienicznego przy przygotowywaniu i sprzedaży środków spożywczych, brak warunków do utrzymania higieny rąk, brak czystości i porządku,

· 45 decyzji wydanych w celu poprawy stanu sanitarno – higienicznego,

· 34 decyzje zatwierdzające prowadzenie działalności (na podstawie art.61 Ustawy o bezpieczeństwie żywności i żywienia ),    

· - nałożono 12 mandatów karnych na kwotę 1.850,00zł.

· nałożono 9 grzywien na kwotę 4.500,00zł.                                                                             

Do najczęściej stwierdzanych nieprawidłowości w 2007r. zaliczono:

- brak  pełnej dokumentacji dotyczącej   realizacji Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej  Praktyki    Produkcyjnej,

- zły stan sanitarno-techniczny pomieszczeń lub sprzętu,

- brak opracowanego systemu HACCP.

               W 2007 roku w ramach przeprowadzonych kontroli sanitarnych zakwestionowano               i wycofano z obrotu środki spożywcze po terminie przydatności  do spożycia  na  kwotę 228,27zł.

2.   Stan sanitarny poszczególnych rodzajów obiektów.

A. Obiekty produkcji żywności. 

Obiekty produkcji żywności skontrolowane  na terenie

powiatu włoszczowskiego   w 2007r.

Rodzaj obiektów
Ilość obiektów
Ilość przeprowadzonych kontroli



Automaty do lodów


4
8

Piekarnie


10
23

Ciastkarnie


4
9

Przetwórnie owocowo-warzywne
3
3

Młyny


2
3

wytwórnie makaronów


1
2

Razem:
24
48

           W obiektach produkcji żywności przeprowadzono ogółem 48 kontroli i rekontroli. Wydano 2 decyzje administracyjne w tym jedną zakazującą – w zakładzie stwierdzono  używanie do produkcji jaj świeżych, pomimo braku warunków do ich mycia i dezynfekcji, wydano zakaz produkcji wyrobów wytwarzanych z użyciem jaj. Nałożono 2 mandaty karne na kwotę 600,00zł.

Z zakładów produkcji żywności pobrano ogółem 18 próbek środków spożywczych, próbki nie zostały zakwestionowane. W ramach prowadzonego nadzoru w zakładach ciastkarskich przeprowadzono 5 badań świeżości tłuszczów smażalniczych – nieprawidłowości w tym zakresie nie stwierdzono.

  B .  Obiekty obrotu żywnością.

 Obiekty obrotu żywności skontrolowane  na terenie

powiatu włoszczowskiego   w 2007r.

Rodzaj obiektów
Liczba obiektów skontrolowanych w 2007r.


ogółem
przeprowadzono kontroli



Sklepy spożywcze
143
257

Kioski spożywcze
1
1

Targowiska
1
1

Magazyny hurtowe
7
11

Inne obiekty obrotu

(handel obwoźny)
13
13

Razem:
165
283

                  W obiektach obrotu żywnością przeprowadzono ogółem 283 kontrole i rekontrole           w wyniku których wydano 9 decyzji administracyjnych w tym 3 unieruchamiające (handel obwoźny), w związku ze stwierdzeniem podczas kontroli następujących usterek: samochody nieprzystosowane pod względem wyposażenia do zapewnienia  właściwych warunków sanitarno-higienicznych przy sprzedaży środków spożywczych, szczególnie łatwopsujących się – agregat prądotwórczy uszkodzony lub jego brak, brak warunków do utrzymania higieny rąk, brak mydła i środków dezynfekcyjnych, brak odzieży ochronnej sprzedawcy, brak czystości i porządku, sprzedaż pieczywa nieopakowanego przez producenta.

             Nałożono 7 mandatów karnych na kwotę 850.00zł. Z obiektów obrotu pobrano 99 próbek żywności, z czego zakwestionowano 3 próbki tj. 

-  mleko pasteryzowane za zmienione cechy organoleptyczne,

-  marmoladę wieloowocową za obecność niedozwolonego w tej grupie produktów kwasu benzoesowego,

-  roladę z cebulą i pieczarkami za obecność niedozwolonego w tej grupie produktów kwasu sorbowego.

C .  Obiekty żywienia zbiorowego

            W zakładach żywienia zbiorowego przeprowadzono ogółem 127 kontroli i rekontroli. Wydano 5 decyzji administracyjnych, w tym 2 zakazujące prowadzenia działalności w ruchomych punktach małej gastronomii – sprzedaż hot-dogów, ze względu na stwierdzenie braku warunków do utrzymania higieny rąk, wędlina do hot-dogów przechowywana w niewłaściwej temperaturze, brak możliwości utrzymania stałych warunków chłodniczych, brak czystości i porządku w samochodzie. Nałożono 3 mandaty karne na sumę 400,00zł.

W ramach prowadzonego nadzoru w zakładach żywienia zbiorowego przeprowadzono 10 badań świeżości tłuszczu smażalniczego – nieprawidłowości nie stwierdzono. Pobrano do badania 6 próbek środków spożywczych, próbki nie zostały zakwestionowane.

Obiekty żywienia zbiorowego skontrolowane  na terenie

powiatu włoszczowskiego   w 2007r.

Rodzaj obiektów
Ogółem obiektów
ogółem kontroli



Zakłady żywienia zbiorowego otwarte
11
24

Zakłady małej gastronomii 
49
51

Zakłady żywienia zbiorowego zamknięte w tym stołówki w  placówkach oświatowych, bloki żywienia w szpitalu oraz domach opieki społecznej
47
52

Razem:


107
127

D.   Miejsca obrotu przedmiotami użytku

                  W 13 obiektach obrotu przedmiotami użytku dokonano 61 kontroli sanitarnych.  W roku 2007 wpłynęło 28 informacji zawiadamiających o umieszczeniu w unijnym  systemie szybkiego powiadamiania o produktach niebezpiecznych - nieżywnościowych  RAPEX  kosmetyków nie zgłoszonych do Krajowego Systemu Informowania o Kosmetykach. W związku z tym przeprowadzono 98 kontroli sanitarnych tematycznych, podczas których nie stwierdzono    w obrocie kosmetyków wymienionych w w/w powiadomieniach. 

Podczas bieżących kontroli podmioty informowano o kosmetykach, które nie powinny znajdować się na rynku zgodnie z zawiadomieniami systemu RAPEX .Pobrano do badania 2 próbki materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością, próby nie zostały  zakwestionowane.

3. Stan wdrożenia systemu zapewnienia bezpieczeństwa żywności w oparciu o GHP, GMP  i zasady systemu HACCP w zakładach żywnościowo-żywieniowych na koniec 2007r.

Rodzaj obiektu


Liczba obiektów objętych

 nadzorem PIS
System zapewnienia jakości
Liczba obiektów posiadających opracowany, wdrożony i dokumentowany system



Obiekty produkcji

żywności
24
GHP
24



GMP
24



Zasady systemu HACCP
3

Zakłady żywienia zbiorowego zamkniętego
47
GHP
31



GMP
31



Zasady systemu HACCP
1

Zakłady żywienia zbiorowego otwartego
11
GHP
10



GMP
10



Zasady systemu HACCP
0

Punkty małej gastronomii
49
GHP
44



GMP
26



Zasady systemu HACCP
9

Obiekty obrotu
273
GHP
161



GMP
0



Zasady systemu HACCP
39

4. Żywność modyfikowana genetycznie.

              Nadzór nad nowa żywnością i żywnością GM prowadzono w ciągu całego roku podczas bieżących kontroli sanitarnych.

Kontroli w zakresie nadzoru nad żywnością GM dokonywano szczególnie w piekarniach                 i ciastkarniach gdzie najczęściej mogą być używane do produkcji ziarna kukurydzy, soi, lub produkty z ich udziałem. 

W czasie kontroli nie stwierdzono produktów oznakowanych jako: genetycznie zmodyfikowane lub wyprodukowane z genetycznie zmodyfikowanego składnika.

W 2007r. w ramach prowadzonego nadzoru w obiektach żywnościowo-żywieniowych w zakresie żywności GM pobrano do badań 1 próbkę żywności nieoznakowanej jako GM, były  to – wyroby galanterii ciastkarskiej zawierające w swym składzie mąkę sojową lub kukurydzianą – „wafle przekładane mleczne”. Próbka ta została pobrana do badania w ramach urzędowej kontroli i monitoringu - nie została zakwestionowana.

5.  Jakość zdrowotna środków spożywczych.

Tab.A. Pobór próbek do badań laboratoryjnych

.

Lp
Kierunek badań
Ilość próbek pobranych do badania
Ilość próbek

kwestionowanych

1.
Badania w kierunku parametrów mikrobiologicznych w ramach urzędowej kontroli.
68
1

2.
Badania w kierunku parametrów chemicznych w ramach urzędowej kontroli.
30
2

3.
Badanie żywności w ramach monitoringu.


25
_

           W 2007r. pobrano do badań 125 próbek w ramach urzędowej kontroli oraz monitoringu krajowego. Zakwestionowano 3 próbki tj.

 -  mleko pasteryzowane za zmienione cechy organoleptyczne,

-  marmoladę wieloowocową za obecność niedozwolonego w tej grupie produktów kwasu benzoesowego,

-  roladę z cebulą i pieczarkami za obecność niedozwolonego w tej grupie produktów kwasu sorbowego.

System wczesnego ostrzegania o niebezpiecznych produktach żywnościowych i środkach żywienia zwierząt – RASFF

        W 2007r. wpłynęły 3 powiadomienia w ramach systemu RASFF, które dotyczyły:

- stosowania liści senesu jako składnika żywności w środkach spożywczych,

- przekroczenia dopuszczalnego poziomu migracji formaldehydu w dziecięcych miseczkach plastikowych „z uszkami”,

- stwierdzenia obecności żywych szkodników i ich pozostałości w śliwce kalifornijskiej.

W wyniku prowadzonych działań przeprowadzono 8 kontroli, podczas których nie stwierdzono w obrocie środków spożywczych i materiałów do kontaktu z żywnością wymienionych w przesłanych powiadomieniach.

                     W ramach realizacji głównych kierunków działania Państwowej Inspekcji Sanitarnej w 2007r. dotyczącym zadań z zakresu bezpieczeństwa żywności, w tym w szczególności wynikających z rozporządzenia Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04.2004r. w sprawie higieny środków spożywczych, odnośnie obowiązku przedsiębiorstw przemysłu spożywczego w zakresie utrzymania zimnego łańcucha, oceniano warunki przechowywania  środków spożywczych wymagających chłodzenia w produkcji i obrocie.  W ramach przeprowadzenia w/w oceny dokonywano pomiaru temperatury w urządzeniach chłodniczych w takcie kontroli sanitarnych, łącznie przeprowadzono 494 pomiary w 245 obiektach – nieprawidłowości nie stwierdzono.

W minionym roku Sekcja Nadzoru nad Żywnością, Żywieniem i PU współpracowała                    z instytucjami zewnętrznymi, tj.

· Inspekcją Weterynaryjną

· Policją

· Strażą  Miejską

V. NADZÓR NAD WARUNKAMI PRACY

                   

W 2007r przeprowadzono 118 kontroli w 61 zakładach, zatrudniających 1261 pracowników, podczas których szczególną uwagę zwracano na warunki pracy, narażenie pracowników na czynniki szkodliwe dla zdrowia w środowisku pracy oraz stan techniczny i sanitarny pomieszczeń produkcyjnych i socjalnych..



Efektem wyżej wymienionych działań było wydanie 21 decyzji, które dotyczyły:

· poprawy stanu sanitarnego pomieszczeń produkcyjnych i socjalnych,

· obniżenia poziomu stężeń i natężeń czynników szkodliwych dla zdrowia do poziomów obowiązujących norm higienicznych,

· uaktualnienia okresowych badań lekarskich pracowników,

· opracowania i udokumentowania w zakładach oceny ryzyka zawodowego, 

· przeprowadzenia badań i pomiarów czynników szkodliwych dla zdrowia w środowisku pracy. 



W minionym roku skontrolowano 8 zakładów zajmujących się przetwórstem drewna, zatrudniających 553 pracowników. Nieprawidłowości stwierdzono w 5 obiektach i dotyczyły:

· przekroczenia najwyższych dopuszczalnych stężeń pyłu oraz natężenia hałasu ,

· braku aktualnych wpisów do rejestru tych czynników ,

· braku oceny ryzyka zawodowego,

· braku informacji potwierdzających zapoznanie pracowników z wynikami pomiarów czynników szkodliwych oraz ryzyku zawodowym

· braku aktualnych orzeczeń lekarskich pracowników

W celu poprawy istniejącego stanu wydano 4 decyzje administracyjne.

Czynniki biologiczne




W zakresie czynników biologicznych skontrolowano 13 zakładów zajmujących się produkcją żywności oraz 2 laboratoria diagnostyczne. W kontakcie ze szkodliwymi czynnikami biologicznymi pracuje 226 osób. W 7 skontrolowanych obiektach występujące szkodliwe czynniki biologiczne zakwalifikowane są do 2 i 3 grupy zagrożenia. W pozostałych obiektach objętych kontrolą tematyczną w tym zakresie pracownicy narażeni są na działanie szkodliwych czynników biologicznych zaliczanych wyłącznie do 2 grupy zagrożenia. W 2007 wydano 2 decyzje dotyczące dokonania i udokumentowania oceny ryzyka zawodowego w związku z występowaniem szkodliwych czynników biologicznych, założenia i prowadzenia rejestru prac narażających pracowników oraz rejestru pracowników narażonych na działanie szkodliwych czynników biologicznych w środowisku pracy, stosowania znaku ostrzegającego przed zagrożeniem biologicznym. 

Choroby zawodowe




W 2007 roku wpłynęło 20 zgłoszeń podejrzenia choroby zawodowej. Wydano 4 decyzje stwierdzające następujące choroby zawodowe:

· wtórne zmiany przerostowe fałdów głosowych – 2 decyzje,

· pokrzywa kontaktowa – 1 decyzja,

· borelioza – 1 decyzja.

W 16 przypadkach prowadzone jest postępowanie w celu ustalenia narażenia zawodowego .




Choroby zawodowe w powiecie włoszczowskim w 2007r. zostały stwierdzone u pracowników w różnym wieku. Czas narażenia na czynnik szkodliwy u pracowników,                u których stwierdzono chorobę zawodową także można podzielić na różne okresy. W tabeli nr 1 przedstawiono choroby zawodowe według wieku pracowników. W tabeli nr 2 przedstawiono choroby zawodowe według okresu narażenia na czynnik szkodliwy. 

Tabela nr 1. Wykaz chorób zawodowych według wieku pracowników.

Grupa wieku
Liczba chorób zawodowych stwierdzonych w 2007r. 
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1

Tabela nr 2. Wykaz chorób zawodowych według okresu narażenia na czynnik szkodliwy.

Okres narażenia na czynnik szkodliwy
Liczba chorób zawodowych stwierdzonych w 2007r.
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VI. NADZÓR NAD PLACÓWKAMI NAUCZANIA I WYCHOWANIA ORAZ PLACÓWKAMI WYPOCZYNKU DZIECI I MŁODZIEŻY

     Zadania w zakresie bieżącego nadzoru skupiały się wokół zagadnień związanych z:

· zapewnieniem właściwych warunków sanitarnych (stanu technicznego i higienicznego) 

· higienizacją procesów nauczania i wychowania,

· dostosowaniem mebli do wzrostu dzieci przedszkolnych i uczniów szkół podstawowych i gimnazjalnych.

· zapewnieniem bezpiecznych i higienicznych warunków podczas wypoczynku dzieci i młodzieży.

W powiecie włoszczowskim w 2007 r funkcjonowało:

16 - zespołów placówek oświatowych 

2 – gimnazja (niewłączone do ZPO) 

12 - szkół filialnych 

7 - szkół podstawowych

8 - przedszkoli samorządowych 

1 - niepubliczna szkoła średnia zawodowa 

3 - zespoły szkół ponadgimnazjalych z 2 internatami

 Ogółem funkcjonowało 49 obiektów stałych .

Od 01.09.2007 r zawieszono działalność Szkół Filialnych w Przygradowie i Dąbiu włączono  Publiczne Gimnazjum w Moskorzewie  do  Zespołu Placówek Oświatowych w Moskorzewie .

W 2007r skontrolowano 80% obiektów nauczania i wychowania. Przeprowadzono w nich 94 kontrole sanitarne i sprawdzające, które miały na celu ocenę zgodności warunków higieniczno – sanitarnych obiektów z aktualnie obowiązującymi przepisami. W celu poprawy stanu sanitarno-technicznego wydano16 decyzji. Zalecenia decyzji w większości placówek dotyczyły: 

· Wyposażenia sal lekcyjnych w meble dostosowane do wzrostu uczniów

· Zapewnienia certyfikatów na sprzęt i urządzenia sportowe oraz meble zakupione po1999r.

· Zapewnienia wentylacji mechanicznej w ustępach ogólnodostępnych 

· Doprowadzenia do należytego stanu pomieszczeń higieniczno sanitarnych w szkole (wymiana zniszczonej armatury hydraulicznej, wymiana zniszczonych drzwi do kabin itp.)

· Ogrodzenia placów szkolnych 

· Wymiany stolarki okiennej

· Zabezpieczenia szlaków komunikacyjnych wychodzących bezpośrednio na jezdnię.

· Zapewnienia ciepłej bieżącej wody

· Zapewnienia prawidłowych warunków do utrzymania higieny osobistej dzieci(zapewnienie suszarek do rąk, ciepłej bieżącej wody,

· Odmalowania pomieszczeń szkolnych

· Zabezpieczenia otwartych przestrzeni pomiędzy biegami schodów,

· Zapewnienia osłon na grzejnikach centralnego ogrzewania

· Zapewnienia tablic informujących o zasadach bezpiecznego korzystania z urządzeń                   i sprzętu sportowego.

Przedszkola Samorządowe

                  Z 8 samodzielnie funkcjonujących przedszkoli skontrolowano 6. W budynkach nieprzystosowanych mieściły się 3 przedszkola. W 5 placówkach niezachowano standardów dostępności do urządzeń sanitarnych. Wszystkie placówki miały zapewnioną bieżącą ciepłą wodę, były skanalizowane. Brak sal do zajęć ruchowych odnotowano w 5 placówkach. Stan porządku i czystości w większości kontrolowanych placówek nie budził zastrzeżeń. Nieprawidłowości odnotowano w 2 przedszkolach, dotyczyły braku terenów rekreacyjnych dla dzieci, wykorzystywania zniszczonego sprzętu rekreacyjnego (huśtawek.)oraz nieprawidłowego wyposażenia w meble (zniszczone, niedostosowane do wymogów ergonomii stoliki i krzesła). 

[image: image6.png]



W analizowanym okresie funkcjonowała 1 placówka bez ciepłej bieżącej wody ( Szkoła Filialna w Rząbcu gm.Włoszczowa)

Higieniczna ocena rozkładów zajęć lekcyjnych

          Nadzorowano przestrzeganie § 4 Rozporządzenia Ministra Edukacji Narodowej i Sportu z 31.12.2002r w sprawie bezpieczeństwa i higieny w publicznych i niepublicznych szkołach i placówkach dotyczącego uwzględniania w planach zajęć lekcyjnych aspektów higienicznych takich jak : równomierne rozłożenie zajęć dydaktycznych w poszczególnych dniach tygodnia, różnorodność zajęć w każdym dniu, zapewnienie wypoczynku między lekcjami oraz nie łączenia w kilkugodzinne jednostki lekcyjne zajęć z tego samego przedmiotu. Nieprawidłowości w tym zakresie stwierdzono w 21 oddziałach w 6 placówkach. Najczęściej dotyczą nierównomiernego rozłożenia zajęć dydaktycznych w poszczególnych dniach tygodnia gdzie różnica liczby godzin lekcyjnych pomiędzy dniami tygodnia wynosi 2 lub więcej godzin, skracanie do 5 minut przerw międzylekcyjnych oraz nieuwzględnianie w dniu w którym występuje maksymalna liczba godzin zajęć z elementami ruchu .

Badanie dostosowania mebli do wzrostu uczniów w kl 0-III szkół podstawowych 

 W 8 szkołach podstawowych przeprowadzono badanie dostosowania mebli do wzrostu uczniów w kl 0-III. Badaniem objęto 312 dzieci. Z mebli niedostosowanych korzystało 36 uczniów. W 1 szkole podstawowej meble nie były oznakowane a w 3 placówkach zestawione nieprawidłowo. W 7 szkołach nie okazano certyfikatów na zakupione meble zgodnie z rozporządzeniem Ministra Edukacji Narodowej z 7.09.1999r zmieniające rozporządzenie w sprawie ustalenia wykazu wyrobów, które nie mogą być nabywane przez szkoły i placówki jeżeli dostawca nie przedstawi odpowiedniego certyfikatu (Dz.U.Nr74 poz 829).  

Nadzór nad substancjami i preparatami chemicznymi w szkolnych pracowniach chemicznych

W powiecie włoszczowskim substancje i preparaty niebezpieczne używane są w 2 szkołach ponadgimnazjalnych oraz w 3 gimnazjach. Nie stwierdzono nieprawidłowości w tym zakresie.
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w szkołach  skontrolowanych w 2007r 
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Rodzaj zaplecza sanitarnego przy blokach wychowania fizycznego 


*-możliwość korzystania z hali sportowej

W analizowanym okresie przy salach gimnastycznych Szkoły Podstawowej                        w Mieczynie oraz Zespole Placówek Oświatowych w Kurzelowie oddano do użytkowania zespoły sanitarne (szatnie, natryski, ustępy) Poprawiły się tam warunki do utrzymania higieny osobistej uczniów. Od września 2007r zajęcia wychowania fizycznego w Zespole Szkół Ponadgimnazjalnych Nr 2 we Włoszczowie prowadzone są w Powiatowym Centrum Kulturalno-Rekreacyjnym, młodzież korzysta z siłowni oraz z pełnowymiarowej sali gimnastycznej z zapleczem sanitarnym .

Opieka  medyczna  w szkołach

Zgodnie z art. 67ust 1 Ustawy z 07 września 1991r o systemie oświaty oraz                        z rządowym programem „Profilaktycznej opieki zdrowotnej nad dziećmi i młodzieżą
w środowisku nauczania i wychowania” organy prowadzące szkoły są zobowiązane do zapewnienia warunków do sprawowania profilaktycznej opieki zdrowotnej nad uczniami.

        Dostęp do gabinetu profilaktyki zdrowotnej i pomocy przedlekarskiej przedstawiono               w poniższej  tabeli.

Tabela nr.1.Zapewnienie opieki medycznej w szkołach różnych typów

RODZAJ PLACÓWEK
Liczba placówek
Lekarz podstawowej opieki
Lekarz stomatolog
Pielęgniarka/higienistka


w ewidencji
skontrolowanych
zapewniono
nie zapewniono
zapewniono
nie zapewniono
zapewniono
nie zapewniono

Szkoły podstawowe (bez filii)
7
 6 
0
6
0
6
0
6

Gimnazja 
2
2
0
2
0
2
2
0

Średnie szkoły zawodowe
1
0
0
0
0
0
0
0

Zespoły placówek oświatowych
16
16
0
16
0
16
6
       10

Zespoły szkół ponadgimnazjalnych
3
3
0
       3
0
         3
3
0

Razem
29
27
0
27
0
     27
11
16

Nadzór nad placówkami wypoczynku dzieci i młodzieży

Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w celu prowadzenia skoordynowanych działań podczas nadzoru nad wypoczynkiem dzieci nawiązał współpracę z wizytatorem Powiatowego Zespołu Wizytatorów Kuratorium Oświaty i Kierownikiem Rewiru Dzielnicowych Sekcji Prewencji i Ruchu Drogowego Komendy Powiatowej Policji we Włoszczowie. Przeprowadzono 4 kontrole wspólnie z funkcjonariuszami Policji. Organizatorzy wypoczynku prawidłowo przygotowali obiekty oraz zapewnili prawidłowe warunki higieniczno-sanitarne w trakcie jego trwania.

W omawianym okresie funkcjonowało 10 placówek wypoczynku dzieci i młodzieży /w tym, obozy pod namiotami, kolonie i półkolonie zimowe/. Z wypoczynku zorganizowanego skorzystało 686 dzieci. 

VII. ZAPOBIEGAWCZY NADZÓR SANITARNY

Przedmiotem działalności zapobiegawczego nadzoru sanitarnego jest uzgadnianie  opiniowanie pod względem wymagań higienicznych i zdrowotnych:

miejscowych planów zagospodarowania przestrzennego,

studium uwarunkowań i kierunków zagospodarowania przestrzennego gmin,

dokumentacji projektowych dotyczących budowy oraz zmiany sposobu użytkowania obiektów budowlanych,

wniosków dotyczących konieczności sporządzenia raportu o oddziaływaniu na środowisko i jego zakresu na etapie warunków zabudowy i zagospodarowania terenu, oraz uzgodnień w zakresie wpływu na zdrowie i życie ludzi na etapie przed wydaniem decyzji o środowiskowych uwarunkowaniach zgody na realizację przedsięwzięcia.

W 2007r. wydano następujące opinie dotyczące:

1. Uzgodnienie przedsięwzięć na etapie przed wydaniem decyzji o środowiskowych uwarunkowaniach zgody na realizację: ogółem: 12

Uzgadniane wnioski dotyczyły między innymi obiektów i urządzeń wodociągowych oraz kanalizacyjnych, rozbudowy istniejących zakładów pracy, rozbudowy dróg, budynków inwentarskich

· Uzgodnienie wniosków dot. konieczności sporządzenia raportu oddziaływania przedsięwzięcia na środowisko i jego zakresu: ogółem: 27

W 7 przypadkach uznano za konieczne sporządzenie raportu o oddziaływaniu na środowisko, a w pozostałych 20 odstąpiono od obowiązku sporządzenia raportu. Wnioski dotyczyły między innymi budowy stacji paliw wraz z obiektami usługowymi (bar, motel), budowy obiektów i urządzeń wodociągowych oraz kanalizacyjnych, rozbudowy istniejących zakładów pracy, budunków inwentarskich

· Uzgodnienie miejscowych planów zagospodarowania przestrzennego:  ogółem: 0

- nie wpłynęły wnioski o uzgodnienie miejscowych planów zagospodarowania przestrzennego  

11. Dopuszczenie do użytkowania obiektów budowlanych: ogółem: 20

 w tym;

· obiekty żywienia i żywności (bary gastronomiczne, sklepy spożywcze),

· obiekty ochrony zdrowia (NZOZ Nowomed),

· urządzenia wod.-kan. (sieć kanalizacyjna i wodociągowa),

· zakłady pracy (rozbudowa ZPUE Włoszczowa, rozbudowa zakładu „Strunobet – Migacz – Kuzki,),

· obiekty wychowania i nauczania (SP w Cieślach, warsztaty terapii zajęciowej w Ostrowie,  szatnia w SP w Mieczynie),

· Dom Przedpogrzebowy,

· stacje paliw LPG,

· budynki inwentarskie.

4. Uzgodnienie dokumentacji projektowej pod względem wymagań higienicznych i zdrowotnych:  ogółem: 13

Uzgadniane dokumentacje projektowe (projekty budowlane, projekty technologiczne i zmiany sposobu użytkowania) dotyczyły między innymi obiektów i urządzeń wodociągowych, obiektów żywienia i żywności, zakładów fryzjerskich i kosmetycznych. 

Uzgadniane projekty budowlane, w większości przypadków, były opracowane przez jednostki projektowe właściwie i zgodnie z obowiązującymi przepisami.

5. Różne opinie: ogółem: 13

W tym zaopiniowano pozytywnie 3 programy dostosowawcze zakładów opieki zdrowotnej,

wydano 1 postanowienie o spełnieniu wymagań dla laboratorium Alab, oraz 4 opinie sanitarne dla pomieszczeń w których świadczone są usługi medyczne (gabinety lekarskie i Szpitalny Oddział Ratunkowy).

Zapobiegawczy nadzór sanitarny przeprowadza wizje lokalne i kontrole obiektów w trakcie realizacji, oraz uczestniczy w dopuszczeniu do użytkowania obiektów budowlanych.

W roku 2007 przeprowadzono łącznie 23 kontrole i wizytacje obiektów budowlanych, w tym 10 kontroli dotyczyło przeglądów inwestycji w trakcie realizacji. W trakcie przeprowadzanych kontroli w realizowanych obiektach nie stwierdzono rażących niezgodności z uzgodnioną dokumentacją projektową i z przepisami sanitarnohigienicznymi. Dokonano 20 odbiorów technicznych obiektów budowlanych. Podczas odbiorów spotkano się, w większości przypadków z obiektami odpowiednio przygotowanymi do czynności odbiorowych. Inwestycje realizowano zgodnie z dokumentacją projektową, warunkami pozwolenia na budowę i z obowiązującymi przepisami.

VIII. PROMOCJA ZDROWIA I OŚWIATA ZDROWOTNA

Działania promocyjne w 2007r realizowane były poprzez programy krajowe, lokalne oraz                      w oparciu o zadania Narodowego Programu Zdrowia.

1. „Radosny Uśmiech - Radosna Przyszłość”

         Program kontynuowało 37 szkół podstawowych (drugie klasy). Głównym celem programu było dostarczenie informacji na temat zapobiegania chorobom jamy ustnej, prawidłowego szczotkowania zębów, systematycznego kontaktowania się z lekarzem stomatologiem.

Przekazano do szkół zestawy past i szczoteczek do zębów oraz plany szczotkowania zębów podczas szkolenia.

2. „Program Pierwotnej Profilaktyki Wrodzonych Wad Cewy Nerwowej”

dotyczący upowszechnienia spożywania kwasu foliowego w dawce 0,4 mg przez wszystkie kobiety w wieku rozrodczym, w celu zapobieżenia wystąpieniu wad cewy nerwowej u ich potomstwa. Program kontynuowany był w dwóch szkołach ponadgimnazjalnych oraz trzech Poradniach Ginekologiczno - Położniczych:

3. Profilaktyka HIV/AIDS w 2007 roku  „W życiu jak w tańcu, każdy krok ma znaczenie”

Program adresowany był do młodych aktywnych seksualnie ludzi w wieku 18 – 29 lat . Kampanią objęta była również młodzież ze szkół ponadgimnazjalnych i gimnazjalnych. W dniu 3 grudnia przeprowadzono konkurs wiedzy w szkołach ponadgimnazjalnych dotyczący zagadnień HIV/AIDS.  

Konkurs przeznaczony był dla uczniów wszystkich klas zainteresowanych tą tematyką. Konkurs miał na celu popularyzację wiedzy na temat HIV/AIDS, wyrabianie nawyku właściwych zachowań w stosunku do osób zakażonych wirusem HIV .

Współpracowano z biblioteką publiczną we Włoszczowie – ekspozycja materiałów edukacyjnych na temat uzależnień oraz HIV/AIDS.

Do wszystkich placówek dostarczono materiały poglądowe i fachowe, które służyły pomocą, inspiracją w realizacji tego przedsięwzięcia.

4. „Różowa Wstążeczka”

Program skierowany do dziewcząt ze szkół ponadgimnazjalnych, miał na celu edukację i wskazanie możliwości uniknięcia groźnej choroby  jakim jest rak piersi.

Program realizowany był w 3 Zespołach Szkół Ponadgimnazjalnych. Współpracowano                          z Świętokrzyskim Klubem Amazonek, Starostwem Powiatowym we Włoszczowie, firmą AVON. Odbyła się prelekcja na temat mechanizmu powstawania nowotworów, różnorodnych czynników ryzyka i działań profilaktycznych, którą wygłosił lekarz ze Świętokrzyskiego Centrum Onkologii w Kielcach. W trakcie spotkania z lekarzem, dziewczęta poznały sposoby samobadania piersi, zdobyły wiedzę na temat sposobów rozpoznawania i metod leczenia wykrytych nowotworów tego gruczołu.

5. Konkurs Plastyczno – Literacki pod hasłem "Pomaluj Życie na NOVO"

Każdego roku organizowany jest Ogólnopolski Konkurs Plastyczno-Literacki dla osób związanych z cukrzycą. Konkurs ogłoszony został przez firmę Novo Nordisk, Polskie Towarzystwo Oświaty Zdrowotnej i Polskie Stowarzyszenie Diabetyków.

Patronat nad konkursem sprawował Minister Zdrowia i Ambasada Królestwa Danii                                w Polsce.

Głównym celem konkursu było upowszechnienie przesłania, że cukrzyca nie przekreśla możliwości pełnego i twórczego życia.

Hasłem ubiegłorocznej edycji konkursu było „Codzienne życie z cukrzycą – kolory cukrzycy”. Zadaniem uczestników konkursu było przedstawienie w formie artystycznej przeżyć, porażek i osiągnięć w walce z cukrzycą oraz promowanie odpowiedniego stylu życia.

Zaproszono do udziału w konkursie pacjentów poradni diabetologicznych: 

● Poradnia Diabetologiczna – Przychodnia Rejonowa we Włoszczowie

● Poradnia Diabetologiczna – "Caritas" kielecka Z.P.L.A. we Włoszczowie

oraz dzieci uczęszczające do :

      ● Domu Kultury we Włoszczowie

      ● Biblioteki Publicznej we Włoszczowie

6.“Akcja Letnia – Bezpieczne Wakacje 2007r.” - skierowana do dzieci i młodzieży wypoczywającej na obozach, i półkoloniach. 

Realizując poszczególne zadania zwracano szczególną uwagę na bezpieczeństwo i zdrowie dzieci i młodzieży. Analizowano specyfikę miejsca w których przebywały dzieci oraz mogące tam wystąpić zagrożenia dla ich zdrowia. Powyższe wizyty niejednokrotnie mobilizowały opiekunów i wychowawców do działań na rzecz zwiększenia bezpieczeństwa np. rezygnacja z korzystania z kąpielisk niestrzeżonych, uwrażliwienie na sprawdzanie ciała po powrocie               z wycieczki do lasu, jako profilaktyki boreliozy i kleszczowego zapalenia mózgu, przestrzeganie podstawowych zasad higieny. Wszyscy  opiekunowie grup otrzymali pakiety materiałów informacyjnych w postaci ulotek   i broszur na w/w tematy. Edukacyjna kampania prozdrowotna, jak każdego roku jest realizowana  ze szczególnym uwzględnieniem na bezpieczeństwo i zdrowie dzieci i młodzieży.

              Przekazano materiały edukacyjno – oświatowe do sołtysów oraz do punktów skupu runa leśnego nt. profilaktyki chorób zakaźnych i pasożytniczych tj, wścieklizny, ukąszeń, użądleń, owsicy, glistnicy, kleszczowego zapalenia mózgu, bąblowicy.

7. Konkurs multimedialny „Gimnazjalisto! Wybierz zdrowe życie bez nałogów”

Młodzież szkół gimnazjalnych przygotowała prezentacje multimedialne na temat uzależnień. Do etapu powiatowego wpłynęło 9 prac. W dniu Obchodów Światowego Dnia Walki z AIDS - 3grudnia 2007 roku rozstrzygnięto etap powiatowy konkursu. 

8. „Świętokrzyskie Dni Profilaktyki”

Głównym celem tego przedsięwzięcia pod hasłem „Dziadkowie, rodzice, dzieci” było:

- zwiększenie dostępności różnorodnych form pomocy i terapii dla osób uzależnionych,                jak i dla członków rodzin z problemem alkoholowym (współmałżonków, dzieci, rodziców),
- wspieranie i rozwijanie różnorodnych form profilaktyki uzależnień, szczególnie wśród dzieci i młodzieży,
- współpraca z różnorodnymi instytucjami i organizacjami pozarządowymi w zakresie profilaktyki uzależnień,
- motywowanie i kierowanie do leczenia osób uzależnionych od alkoholu, pijących w sposób szkodliwy społecznie,

- informowanie o zagrożeniach jakie niosą ze sobą ryzykowne zachowania seksualne (HIV/AIDS).

Pracownik pionu oświaty w dniach 22-25.05.2007 pełnił dyżur pod telefonem udzielając porad dotyczących uzależnień ( alkoholizm, narkomania, nikotyna ) oraz na temat HIV/AIDS.

9. Program edukacyjny dla gimnazjalistów „Trzymaj Formę”

                Program „Trzymaj formę" współorganizowany jest  przez Główny Inspektorat Sanitarny oraz Stowarzyszenie „Polska Federacja Producentów Żywności”                                      w ramach realizacji strategii WHO dotyczącej diety, aktywności fizycznej i zdrowia. 
Celem programu "Trzymaj formę!" jest edukacja w zakresie trwałego kształtowania prozdrowotnych nawyków wśród młodzieży szkolnej poprzez promocję zasad aktywnego stylu życia i zbilansowanej diety, w oparciu o odpowiedzialność indywidualną i wolny wybór jednostki.
Program pomaga rozwijać zainteresowania uczniów i poszerza ich wiedzę o świecie. Realizowany jest metodą projektu, dzięki czemu wykracza poza podstawę programową                      i programy nauczania szkoły. Projekty winny służyć promocji aktywności fizycznej, uczyć prawidłowego, czyli zróżnicowanego i zbilansowanego sposobu odżywiania się dzieci                         i młodzieży, ze szczególnym uwzględnieniem odpowiedzialności indywidualnej za zdrowie i zasady wolnego wyboru. 
Zainteresowane programem szkoły otrzymały materiały edukacyjne dla uczniów i nauczycieli przygotowane przez Polską Federację Producentów Żywności przy współpracy z Instytutem Żywności i Żywienia oraz Zakładem Medycyny Szkolnej Instytutu Matki i Dziecka. 

Program realizowany był w 10 Szkołach Gimnazjalnych, edukacją zostało objętych 689 uczniów w klasach I-III Szkół Gimnazjalnych. Realizacja programu sprawiała pewne trudności ponieważ program realizowany był metodą projektu.  Uczestnicy programu   w 6 szkołach opracowali własne projekty edukacyjne np. Gimnazjum w Seceminie pt. „Podróż do źródeł piękna i zdrowia”. W realizacji programu dużą pomocą były dostarczone pakiety edukacyjne dla młodzieży, które stanowiły element motywujący do uczenia się przez doświadczenie.  

10. Program edukacyjny dla dzieci z klas I – III „Wolność Oddechu – Zapobiegaj Astmie”

Głównym celem programu było uświadomienie rodzicom i opiekunom dzieci znaczenia wczesnej profilaktyki astmy oraz stworzenie dzieciom zagrożonym chorobą możliwości optymalnej jakości życia.

W programie uczestniczyło 252 dzieci  z 4 Szkół Podstawowych (w Koniecznie, Olesznie, Bukowej ,Mieczynie) 

11.  Program Ograniczania Zdrowotnych Następstw Palenia Tytoniu w Polsce

- zorganizowano happening w którym uczestniczyła młodzież i dzieci z Zespołu Placówek Oświatowych Nr 1 we Włoszczowie – przemarsz ulicami miasta Włoszczowy z transparentami informującymi o szkodliwości palenia tytoniu w ramach akcji „Świętokrzyskich Dni Profilaktyki”

1. - zorganizowano konkurs plastyczny dla dzieci uczęszczających na zajęcia podczas „Akcji Letniej” pt „Mamo, tato nie pal” w Bibliotece Publicznej we Włoszczowie. Sponsorem nagród była Biblioteka Publiczna we Włoszczowie.

2. - zorganizowano konkurs multimedialny nt uzależnień w tym nikotynizmu pt „Gimnazjalisto! Wybierz zdrowe życie bez nałogów”.

Sponsorem nagród byli Starosta Włoszczowski i Burmistrz Gminy Włoszczowa                                       

Akcje

Obchody Światowego Dnia Zdrowia pod hasłem “Inwestujemy w zdrowie budujemy lepszą przyszłość” przeprowadzono:

W trakcie Tygodnia Bezpieczeństwa Ruchu Drogowego podjęto działania wynikające z inicjatywy PSSE Włoszczowa takie jak:

- nawiązanie współpracy z Komendą Powiatową Policji Wydziałem Ruchu Drogowego we Włoszczowie

- przeprowadzono quiz dla  25 dzieci z Samorządowego Przedszkola Nr 3 we Włoszczowie pod hasłem „Jestem bezpieczny na ulicy w domu i w przedszkolu”- 

“Rzuć palenie razem z nami” i „Światowy Dzień bez Tytoniu”

•Przekazano materiały edukacyjne / plakaty, ulotki, broszurki o wymowie antynikotynowej / do szkół i zakładów opieki zdrowotnej oraz Państwowej Komunikacji Samochodowej i Polskich Kolei Państwowych oraz zakładów pracy.

Współuczestniczono w Ogólnopolskiej Kampanii Społecznej „Stop menigokokom”  poprzez dystrybucję materiałów edukacyjnych do wszystkich szkół oraz zakładów ochrony zdrowia powiatu włoszczowskiego.

Podsumowanie 


Sytuacja epidemiologiczna w roku 2007 w powiecie włoszczowskim nie uległa znacznym zmianom. Zapadalność utrzymuje się na podobnym poziomie w porównaniu z analogicznym okresem ubiegłego roku, a w przypadku wybranych chorób zakaźnych wykazuje względną stałą tendencję spadkową. 

W 2007 roku nie odnotowano przypadków zachorowań na chorobę meningokokową.

W stosunku do chorób o alarmująco dużej zapadalności prowadzone są analizy porównawcze na podstawie, których stwierdza się, że:

· Zapadalność na glistnicę ma tendencję wzrostową.

· Zapadalność na owsicę utrzymuje się na porównywalnym poziomie roku ubiegłego.

· Zapadalność na grzybice skóry (dermatofitozy) i świerzb uległa zmniejszeniu.

  W zakładach opieki zdrowotnej procesy dezynfekcji i sterylizacji prowadzone były prawidłowo i zgodnie z obowiązującymi procedurami. 


W 2007r poprzez modernizację ujęcia wody w Koniecznie wraz z budową stacji uzdatniania wody poprawiła się jakość wody w wodociągu . Kąpieliska były dopuszczone do kąpieli, woda trakcie całego sezonu  odpowiadała wymaganiom sanitarnym.

W minionym roku w obiektach oświaty i wychowania uzyskano znaczącą poprawę w zakresie warunków technicznych do utrzymania higieny osobistej uczniów. Sukcesywnie poprawia się stan infrastruktury do prowadzenia zajęć wychowania fizycznego. 

            W 2007r stwierdzono obiektach żywnościowo – żywieniowych nieznaczną poprawę w zakresie opracowywania procedur opartych na zasadach systemu HACCP (System Analizy Zagrożeń i Krytycznych Punktów Kontroli)brak jednak ich  całkowitego wdrożenia.                     W obiektach przestrzegane są zasady Dobrej Praktyki Higienicznej, Dobrej Praktyki Produkcyjnej wraz z dokumentacją. Podobnie jak w latach ubiegłych podejmowane są cykliczne interwencje nad działalnością handlu obwoźnego. 

W zakładach pracy pracodawcy zapewnili pracownikom należyte warunki higieniczno-sanitarne oraz właściwe środki ochrony indywidualnej oraz zbiorowej. W porównaniu                      z rokiem poprzednim, zmniejszyła się liczba stwierdzonych chorób zawodowych. 

       W związku z potencjalną możliwością wystąpienia ataków bioterrorystycznych lub pojawiania się chorób szczególnie niebezpiecznych utrzymana jest ciągła gotowość przeciwepidemiczna. W minionym roku doskonalono procedury identyfikowania                            i szacowania skali zagrożeń sanitarno-epidemiologicznych.

 Informacje zawarte w niniejszym raporcie wskazują, iż bezpieczeństwo sanitarne mieszkańców powiatu włoszczowskiego podobnie jak w latach poprzednich pozostaje na wysokim poziomie. 
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