Ocena bezpieczeństwa sanitarnego powiatu włoszczowskiego  
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Liczba obiektów

Obiekty złe pod

względem sanitarnym


WŁOSZCZOWA  2006r

WSTĘP

                    Głównym celem  działań Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego we Włoszczowie  w 2005r  było dążenie do zapewnienia bezpieczeństwa zdrowotnego ludzi poprzez identyfikację zagrożeń i szacowanie ryzyka ich zaistnienia oraz podejmowanie skoordynowanych działań mających na celu eliminowanie lub minimalizowanie negatywnych skutków oddziaływań czynników chemicznych, fizycznych i biologicznych.                                      Zadania  Państwowej Inspekcji Sanitarnej realizowane są na podstawie ustawy z dnia 14 marca 1985 r.  o Państwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 1998 r. Nr 90. poz. 575; z późniejszymi zmianami).   Państwowa Inspekcja Sanitarna  sprawuje nadzór nad warunkami:

· higieny środowiska

· higieny pracy w zakładach pracy

· higieny procesów nauczania i wychowania

· higieny wypoczynku i rekreacji

· zdrowotnymi żywności, żywienia i przedmiotów użytku

· higieniczno-sanitarnymi, jakie powinien spełniać personel medyczny, sprzęt oraz pomieszczenia, w których są udzielane świadczenia zdrowotne

W 2005r Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny we Włoszczowie nadzorował 849 obiektów, w których  przeprowadził 2210 kontroli, wydał 384 decyzje administracyjne , 13 tytułów wykonawczych, nałożył 22 mandaty na kwotę 3370 zł oraz  prowadził wszechstronne działania w celu zapewnienia społeczeństwu pełnej  i skutecznej ochrony zdrowia przed niekorzystnym wpływem środowiska i biologicznymi czynnikami sprzyjającymi powstawaniu chorób, głównie zakaźnych i zawodowych.  

              Dla ukształtowania odpowiednich postaw i zachowań zdrowotnych mających na celu poprawę zdrowia ludności organizowano, koordynowno i nadzorowano działalność oświatowo – zdrowotną.
W pracy Oddziału Laboratoryjnego Powiatowej Stacji Sanitarno – Epidemiologicznej w 2005 roku główny nacisk położono na wdrażanie systemu jakości i uzyskanie akredytacji metod badawczych stosowanych w Pracowni Badań Higieny Środowiska.

W dniach 9-10.06.2005r. w Pracowni Badań Higieny Środowiska odbył się audit akredytacyjny z Polskiego Centrum Akredytacji w Warszawie. Kompetencje  Laboratorium  zostały potwierdzone przez Polskie Centrum Akredytacji - Certyfikat Akredytacji Nr AB 671 z dnia 06.02.2006r  w zakresie badania wody do spożycia. Zakres akredytacji obejmuje następujące oznaczenia:

1. oznaczanie mętności wody do spożycia wg PN-EN ISO 7027:2003

2. oznaczanie odczynu wody do spożycia wg PN-90/C-04540:01

3. oznaczanie żelaza ogólnego w wodzie do spożycia wg PB/PBHŚ/05:2004

4. oznaczanie amoniaku w wodzie do spożycia wg PB/PBHŚ/04:2004

5. oznaczanie azotynów w wodzie do spożycia wg PB/PBHŚ/03:2004

6. oznaczanie azotanów w wodzie do spożycia wg PB/PBHŚ/02:2004

7. oznaczanie ogólnej liczby bakterii w 360C po 48h w wodzie do spożycia wg PN-EN ISO 6222:2004

8. oznaczanie bakterii grupy coli w wodzie do spożycia wg PB/PBHŚ/01:2004

9. oznaczanie bakterii grupy coli typ kałowy (termotolerancyjnych) w wodzie do spożycia wg PB/PBHŚ/01:2004

10. oznaczanie enterokoków (paciorkowców kałowych) w wodzie do spożycia wg PN-EN ISO 7899-2:2004.

                 Zakres działalności Laboratorium ulega systematycznemu poszerzaniu. 

W  2005 po prawie 2 letniej przerwie  wznowiła działalność – Pracownia Badań  i  Pomiarów Środowiska Pracy, która wykonuje pomiary stężeń pyłów, natężenia hałasu oraz natężenia oświetlenia sztucznego  na  stanowiskach pracy.

OCENA ZAGROŻENIA EPIDEMIOLOGICZNEGO

1. Działania w sytuacjach kryzysowych
W 2005 r. na terenie powiatu włoszczowskiego nie zarejestrowano przypadków szczególnie niebezpiecznych chorób zakaźnych oraz nie wystąpiły zdarzenia katastroficzne.

                           2. Sytuacja epidemiologiczna w zakresie chorób zakaźnych 

Jednostki chorobowe, które zarejestrowano w województwie świętokrzyskim w 2005 roku, a które nie wystąpiły w powiecie włoszczowskim.
Są to jednostki:

1. Pełzakowa czerwonka ostra

2. Bruceloza

3. Różyca

4. Tężec

5. Tasiemczyca

6. WZW A

7. Bakteryjne zatrucia gronkowcowe

8. Bakteryjne zatrucia jadem kiełbasianym

9. Zatrucia jagodami i innymi częściami roślin

10. Ostre porażenia wiotkie u dzieci (do 14 lat)

11. Zapalenie mózgu i opon mózgowych: meningokowe, wywołane przez Haemophilus influenzae, poszczepienne.

Jednostki chorobowe o znaczeniu epidemiologicznym, które nie wystąpiły w powiecie włoszczowskim i nie wystąpiły w województwie świętokrzyskim

1. Dur brzuszny

2. Dury rzekome ABC

3. Czerwonka bakteryjna

4. Bąblowica

5. Wąglik

6. Odra

7. Włośnica.

Jednostki chorobowe o alarmująco dużej zapadalności w powiecie 
włoszczowskim w 2005roku
Glistnica

W 2005 roku w powiecie włoszczowskim zarejestrowano 116 zachorowań, tj. o 107 mniej niż w 2004 roku. Zapadalność w 2005 roku w powiecie włoszczowskim wynosiła 238,53/100 tys. mieszkańców i była znacznie niższa od zapadalności w 2004 roku ( 457,59/100 tys. mieszkańców ), przy czym jednocześnie wyższa od zapadalności w 2005 roku w województwie świętokrzyskim, która wynosiła 108,02/100 tys. mieszkańców. Zapadalność w Polsce wynosiła w 2004 roku 9,54/100 tys. mieszkańców.

Owsica

W 2005 roku w powiecie włoszczowskim zarejestrowano 124 zachorowania, tj. o 32 mniej niż w 2004 roku. Zapadalność w 2005 roku w powiecie włoszczowskim wynosiła 254,98/100 tys. mieszkańców i była niższa od zapadalności w 2004 roku, która wynosiła 320,11/100 tys. mieszkańców, przy czym jednocześnie wyższa od zapadalności  w województwie świętokrzyskimw 2005 roku, która wynosiła 128,97/100 tys. mieszkańców. Zapadalność w Polsce w 2004 roku wynosiła 13,52/100 tys. mieszkańców.

Grzybice skóry (dermatofitozy)
W 2005 roku zapadalność w powiecie włoszczowskim wynosiła 108,98/100 tys. mieszkańców i utrzymywała się na wysokim poziomie jak w 2004 roku ( 96,44/100 tys. mieszkańców ). Jednocześnie jest wyższa od zapadalności w województwie świętokrzyskim w roku 2005 ( 75,19/100 tys. mieszkańców ), przy czym zapadalność w Polsce w 2004 roku wynosiła 12,03/100 tys. mieszkańców.

Świerzb

W 2005 roku zapadalność w powiecie włoszczowskim wynosiła 39,07/100 tys. mieszkańców i była niższa od zapadalności w 2004 roku ( 69,76/100 tys. mieszkańców ) i od zapadalności w województwie świętokrzyskim w 2005 roku ( 78,06/100 tys.mieszkańców ), w stosunku do zapadalności w Polsce (30,45/100 tys. ) jest nadal wyższa.
3. Choroby wieku dziecięcego
Nagminne zapalenie przyusznic (świnka)
W 2005 roku w powiecie włoszczowskim zanotowano niekorzystną sytuację epidemiologiczną, zarejestrowano 275 zachorowań. Zapadalność w powiecie włoszczowskim wynosiła 606,62/100 tys. mieszkańców i była wyższa od zapadalności w województwie świętokrzyskim ( 439,52/100 tys. ) i wyższa od zapadalności w powiecie włoszczowskim w 2004 roku ( 564,29/100 tys. ).

Świnka jest chorobą, dla której obserwuje się cykliczny, powtarzający się co 4 – 5 lat wzrost zachorowań. W roku 2005 odnotowano dalszy wzrost zachorowań. Przewiduje się poprawę sytuacji epidemiologicznej świnki w związku z sukcesywnym wprowadzaniem szczepień ochronnych w Programie Szczepień Ochronnych szczepionką potrójną przeciwko odrze, śwince i różyczce w dalszych rocznikach. Zmniejszenie ilości zachorowań zależne jest jednocześnie od ilości zakupionej szczepionki przez rodziców w ramach szczepień zalecanych.

Ospa wietrzna

W 2005 roku w powiecie włoszczowskim zarejestrowano 176 zachorowań. Zapadalność w 2005 roku ( 361,91/100 tys. mieszkańców ) była niższa od zapadalności                   w 2004 roku ( 636,11/100 tys. mieszkańców ) i jednocześnie niższa od zapadalności                        w województwie świętokrzyskim ( 647,47/100 tys. ) i w Polsce ( 387,04/100 tys. ).

Różyczka

W 2005 roku w powiecie włoszczowskim zarejestrowano 26 zachorowań. Zapadalność w 2005 roku w powiecie włoszczowskim ( 53,46/100 tys. mieszkańców ) była wyższa od zapadalności w 2004 roku (14,36/100 tys. mieszkańców) i wyższa niż                              w województwie świętokrzyskim ( 26,38/100 tys. ) i w Polsce ( 20,82/100 tys. ).

Różyczka jest chorobą, dla której obserwuje się cykliczny wzrost zachorowań.
Krztusiec
Sytuacja epidemiologiczna krztuśca uległa poprawie. W 2005 roku w powiecie włoszczowskim zarejestrowano 1 zachorowanie, tj. o 17 mniej niż w 2004 roku. Zapadalność w 2005 roku w powiecie włoszczowskim ( 2,05/100 tys. mieszkańców ) była znacznie niższa od zapadalności w 2004 roku ( 36,93/100 tys. ) i niższa od zapadalności w 2005 roku                         w województwie świętokrzyskim ( 3,49/100 tys. ).

Płonica (szkarlatyna)
W 2005 roku w powiecie włoszczowskim zarejestrowano dalszy wzrost liczby zachorowań, tj. o 9 więcej niż w 2004 roku. Zapadalność w 2005 roku w powiecie włoszczowskim ( 34,95/100 tys.mieszkańców ) była dwukrotnie wyższa od zapadalności                 w 2004 roku (16,41/100 tys. mieszkańców ) i wyższa od zapadalności w 2005 roku                         w województwie świętokrzyskim ( 17,85/100 tys. mieszkańców ) i w Polsce (25,91/100 tys. mieszkańców ).

Biegunki u dzieci do 2 lat ( w tym bakteryjne, wirusowe i o prawdopodobnie zakaźnym pochodzeniu A04, A08, A09 )
W 2005 roku w powiecie włoszczowskim zarejestrowano 67 zachorowań, tj. o 17 więcej niż w 2004 roku. Zapadalność w 2005 roku w powiecie włoszczowskim ( 5460,47/100 tys. dzieci do 2 roku życia ) była na porównywalnym poziomie jak w 2004 roku (5530,97/100 tys. dzieci do 2 lat), ale jednocześnie wyższa od zapadalności w 2005 roku w województwie świętokrzyskim ( 3337,15/100 tys. dzieci do 2 lat ).

Ilość biegunek u dzieci jest jednym ze wskaźników poziomu opieki nad dziećmi.

2.4. Wirusowe zapalenia wątroby
Wirusowe zapalenia wątroby typu B

W 2005 roku w powiecie włoszczowskim zarejestrowano 4 zachorowania, w tym                1 zachorowanie ostre i 3 przewlekłe. Zapadalność w 2005 roku ( 8,22/100 tys. mieszkańców ) była wyższa niż w 2004 roku ( nie rejestrowano zachorowań ) i nieznacznie wyższa od zapadalności w województwie świętokrzyskim ( 7,91/100 tys.mieszkańców ), przy czym zapadalność w Polsce wynosiła 4,25/100 tys. mieszkańców.
Wirusowe zapalenia wątroby typu C

W 2005 roku w powiecie włoszczowskim zarejestrowano 4 zachorowania                       ( przewlekłe ). Zapadalność w 2005 roku ( 8,22/100 tys. mieszkańców ) była niższa niż                   w 2004 roku ( 12,31/100 tys. mieszkańców ) i niższa od zapadalności w województwie świętokrzyskim( 15,67/100 tys. mieszkańców ), przy czym zapadalność w Polsce wynosiła               ( 7,84/100 tys. mieszkańców ).

2.5. Salmonelozy – zatrucia pokarmowe
W 2005 roku w powiecie włoszczowskim zarejestrowano 18 zachorowań. Zapadalność w powiecie włoszczowskim ( 37,01/100 tys. mieszkańców ) była niższa niż                 w 2004 roku ( 49,24/100 tys. mieszkańców ) oraz niższa niż w województwie świętokrzyskim             ( 40,35/100 tys. mieszkańców) i w Polsce ( 42,89/100 tys. mieszkańców )

Ilość zachorowań na salmonelozy jest jednym ze wskaźników świadczącym o stanie świadomości i przestrzeganiu zasad sanitarno – higienicznych ludności.

2.6. Zbiorowe zatrucia pokarmowe
W 2005 roku w powiecie włoszczowskim zarejestrowano 2 ogniska zbiorowego zatrucia pokarmowego, co utrzymywało się na tym samym poziomie jak w 2004 roku                       ( odnotowano 2 ogniska). W obu ogniskach, które wystąpiły w mieszkaniach prywatnych liczba chorych wynosiła ogółem 8 osób. Czynnikiem etiologicznym była Salmonella Enteritidis. Zatrucia wystąpiły w wyniku nieprzestrzegania zasad higieny podczas przygotowywania posiłków.

2.7. Inne zatrucia ( w tym lekami, alkoholem, pestycydami, innymi substancjami )
Zapadalność w 2005 roku w powiecie włoszczowskim wynosiła 32,90/100 tys. mieszkańców, w tym zatrucia lekami stanowią 43,75%. Zapadalność była wyższa                               od zapadalności w 2004 roku ( 20,51/100 tys. mieszkańców ) i jednocześnie niższa                               od zapadalności w województwie świętokrzyskim w 2005 roku ( 66,42/100 tys.mieszkańców)  przyczym zapadalność w Polsce wynosiła 27,87/100 tys. mieszkańców. 

2.8.Przypadki pokąsania osób przez zwierzęta podejrzane o wściekliznę lub 

zanieczyszczenie śliną tych zwierząt, po których podjęto szczepienia przeciw wściekliźnie.

W 2005 roku w powiecie włoszczowskim nie zarejestrowano przypadków, po których podjęto by szczepienia przeciw wściekliźnie. Zapadalność w 2004 roku w powiecie włoszczowskim wynosiła 8,20/100 Zapadalność w 2005 roku w województwie świętokrzyskim wynosiła 15,90/100 tys. mieszkańców, w Polsce 20,20/100 tys. mieszkańców.

Zachorowania i zapadalność na wybrane choroby zakaźne i zatrucia w powiecie włoszczowskim w latach 2005 i 2004

	Jednostka chorobowa
	Liczba zachorowań
	Zapadalność na 100 tys. mieszkańców

	
	2005
	2004
	2005
	2004

	Salmonelozy – zatrucia pokarmowe
	18
	24
	37.01
	49.24

	Inne bakteryjne zakażenia jelitowe – ogółem(A04)
	1
	4
	2.05
	8.20

	Inne bakteryjne zatrucia pokarmowe – 

ogółem (A05)
	-
	15
	-
	30.77

	Wirusowe i inne określone zakażenia jelitowe – ogółem(A08)
	3
	6
	6.16
	12.31

	Biegunki u dzieci do lat 2 (A04;A08;A09)
	67
	50
	5460.47
	5530.97

	Krztusiec
	1
	18
	2.05 
	36.93

	Płonica
	17
	8
	34.95 
	16.41

	Zapalenie

opon mózg 

owych
	bakteryjne, określone i nieokreślone
	1
	2
	2.05
	4.10

	
	wirusowe określone i nieokreślone
	1
	2
	2.05
	4.10

	
	inne i nieokreślone
	-
	1
	-
	2.05

	Zapalenie mózgu
	bakteryjne, określone i nieokreślone
	- 
	-
	-
	-

	
	wirusowe, nie określone
	1
	1
	2.05
	2.05

	
	inne i nieokreślone
	-
	2
	-
	4.10

	Róża
	1 
	2
	2.05
	4.10

	Borelioza z Lyme
	-
	2
	-
	4.10

	Pokąsania przez zwierzęta...po których szczep. p/wściekliźnie
	-
	4
	-
	8.20

	Ospa wietrzna
	176
	310
	361.91 
	636.11

	Różyczka
	26
	7
	53.46 
	14.36

	Wirusowe zapalenie wątroby
	typu B (ostre i przewlekłe)
	4
	-
	8.22 
	-

	
	typu C (ostre i przewlekłe)
	4 
	6
	8.22 
	12.31

	Świnka
	295
	275
	606.62
	564.29

	Mononukleoza zakaźna
	6
	1
	12.33
	2.05

	Grzybice skóry
	53
	45
	108.98
	96.44

	Świerzb
	19
	34
	39.07
	69.76

	Grypa (podejrzenia)
	335
	276
	688.87
	566.35

	Owsica
	124
	156
	254.98
	320.11

	Glistnica
	116
	223
	238.53
	457.59

	Inne zatrucia – ogółem
	16 
	10
	32.90
	20.51

	Zatrucia lekami
	7
	7
	14.39 
	14.36


1.Zaciemnione pole to pozycje, w których zapadalność w powiecie włoszczowskim była wyższa niż w województwie świętokrzyskim w 2005 roku                                                                                                                            2.Pogrubiona czcionka oznacza pozycje, dla których zapadalność w powiecie włoszczowskim w 2005 roku była wyższa w porównaniu do 2004 roku.
Realizacja programu szczepień ochronnych
              Szczepienia dzieci i młodzieży wykonywane są na terenie powiatu włoszczowskiego w 19 punktach szczepień przez pielęgniarki, które ukończyły kurs immunoprofilaktyki. Punkty szczepień spełniają wymogi gabinetu zabiegowego i zapewniają prawidłowe warunki chłodnicze do przechowywania szczepionek. Kwalifikacja dzieci do szczepień była zgodna  z Programem Szczepień Ochronnych.

Wykonawstwo szczepień w powiecie włoszczowskim w 2005 roku należy ocenić jako bardzo dobre, utrzymujące się na poziomie lat ubiegłych. 

Wykonawstwo szczepień w rocznikach podlegających szczepieniom w 2005 roku zgodnie z Programem Szczepień Ochronnych w powiecie włoszczowskim

	Szczepienie
	Rocznik
	Rodzaj
szczepienia
	Wykonawstwo

w powiecie w 2005 r.

	Wykonawstwo
w powiecie w 2004 r.

	BCG
	2005
	Szczepienie noworodkowe
	99.54 %
	99.55 %

	Szczepienie p/wzw B
	2005
	Szczepienie 

uzupełniające
	50.23 %
	47.53 %

	
	2004
	Szczepienie pierwotne

+ uzupełniające
	100 %
	99.78 %

	
	1992 (14 rok życia)
	Szczepienie pierwotne

+ uzupełniające
	100 %
	98.42 % 

	
	1991
	Szczepienie pierwotne

+ uzupełniające
	99.76 %
	99.87 %

	DTP 

(błonica+tężec+krztusiec)
	2005
	Szczepienie pierwotne


	67.35 %
	62.57 %

	
	2004
	Szczepienie pierwotne

+ uzupełniające
	100 %
	99.56 %

	Odra

(w tym odra+świnka+różyczka)
	2004
	Szczepienie podstawowe


	96.77 %
	94.10 %

	
	2003
	Szczepienie podstawowe


	99.78 %
	100 %

	Polio
	2005
	Szczepienie pierwotne


	67.35 %
	62.57 %

	
	2004
	Szczepienie pierwotne

+ uzupełniające
	100%
	99.87 %

	DTaP + Polio
	2000
	Szczepienie I przypominające
	98.83 %
	99.12 %

	Odra (7 rok życia)
	1998
	Rewakcynacja


	x
	86.75 %

	BCG
	1999
	Szczepienie w 7 roku życia
	98.49 %
	98.93 %

	
	1994
	Próba tuberkulinowa + szczepienie BCG
	100 %
	99.70 %

	Różyczka
	1993
	13 rok życia


	99.37 %
	100 %

	Td (błonica+tężec) (14 rok życia)
	1921
	Szczepienie II przypominające
	100 %
	99.76 %

	Td (błonica+tężec) (19 rok życia)
	1987
	Szczepienie III

przypominające
	98.28 %
	97.24 %


4.Ocena zakładów lecznictwa stacjonarnego.


W powiecie włoszczowskim istnieje jeden szpital powiatowy.  W związku z wejściem w życie Rozporządzenia Ministra Zdrowia z dn.22.06.2005r. w sprawie wymagań, jakim powinny odpowiadać pod względem fachowym i sanitarnym pomieszczenia i urządzenia zakładu opieki zdrowotnej (Dz.U.Nr 116,poz.985) dyrekcja szpitala opracowała                               i przedstawiła do zaopiniowania WSSE w Kielcach program dostosowania szpitala  do wymogów rozporządzenia. Przygotowano projekt budowlany, mający na celu dostosowanie oddziału OIOM do wymogów rozporządzenia. W szpitalu trwają obecnie prace remontowe. Do chwili obecnej wyremontowany został hol główny, wejście główne, trwa budowa podjazdu dla karetek przy izbie przyjęć. W Przychodni Rejonowej remont generalny przeprowadzono w poradni ortopedycznej, chirurgicznej, chorób płuc.

4.1.Dezynfekcja i sterylizacja.


W 2005r. w zakresie zagadnień dezynfekcji i sterylizacji w Szpitalu Powiatowym we Włoszczowie przeprowadzono 11 kontroli, w tym 2 kompleksowe. Najczęściej stwierdzane nieprawidłowości:

· zły stan techniczny powierzchni ( odpryski farby i ubytki płytek w OIOM , wewnętrznym, reumatologicznym, chirurgicznym), uniemożliwiające przeprowadzenie prawidłowych procesów mycia i dezynfekcji.

· zły stan techniczny dezynfektorni 

· wykwity pleśni na ścianach i sufitach w łazienkach dla chorych ( reumatologia, rehabilitacja, wewnętrzny

·  ściany  w szatniach i na klatkach ewakuacyjnych wymagają odnowienia

· w magazynie bielizny czystej - ubytki płytek pcv na podłodze, regały nie są łatwozmywalne ( płyta pilśniowa )    

· płytki pcv w prosektorium zniszczone, porysowane, trudne do utrzymania w czystości.


Roztwory użytkowe preparatów dezynfekcyjnych przygotowuje apteka szpitalna przechowywane i stosowane są prawidłowo.


W 2005r. szpital wyposażony był w 4 wyjaławiacze na suche gorące powietrze,                           6 autoklawów, 1 komorę dezynfekcyjną, 1 aparat na tlenek etylenu.W w/w urządzeniach sterylizujących przeprowadzono 31 zewnętrznych i 181 wewnętrznych kontroli skuteczności sterylizacji. Badań kwestionowanych nie było.

4.2.Utrzymanie czystości i porządku w otoczeniu szpitala.


Nie stwierdzono nieprawidłowości w utrzymaniu higieny i porządku otoczenia szpitala. Usługi w tym zakresie świadczy firma “ Impel “ Kielce.

4.3.Gromadzenie i unieszkodliwianie odpadów.


W nadzorowanym szpitalu segregacja odpadów odbywa się w miejscu ich powstawania, tj. na oddziałach szpitalnych.

Odpady komunalne gromadzi się prawidłowo. Odpady medyczne są gromadzone                             i przechowywane zgodnie z obowiązującymi procedurami . Odpady medyczne z magazynu ZOZ Włoszczowa odbierane przez Zakład Termicznej Utylizacji Odpadów ECO-ABC                       z Bełchatowa. Centralny magazyn odpadów medycznych wyposażony jest w odpowiednie urządzenia chłodnicze.   

4.4.Gospodarka bielizną szpitalną.


Bielizna brudna z oddziałów szpitalnych przechowywana jest w brudownikach ,                   w workach foliowych umieszczonych na stojakach z przykryciami. Przekazywana jest ona do magazynu bielizny brudnej, prana w pralni „Medi-Sept” w Częstochowie. Transport bielizny czystej  i brudnej zapewnia usługodawca.

4.5.Zaopatrzenia w wodę.

Zaopatrzenie szpitala w wodę jest prawidłowe. Jakość wody odpowiada wymogom sanitarnym, jest przydatna do picia. Podstawowym źródłem jest wodociąg ZOZ Włoszczowa ul.Żeromskiego 28, awaryjnym – wodociąg miejski Włoszczowa.

5.Ocena zakładów lecznictwa ambulatoryjnego.


Na terenie powiatu włoszczowskiego w 2005r. znajdowało się 19 placówek lecznictwa ambulatoryjnego . Osiem placówek funkcjonuje jako obiekty publiczne , 11 jako obiekty niepubliczne. Przeprowadzono w nich  łącznie 56 kontroli, wydano 5 decyzji administracyjnych  w celu usunięcia stwierdzonych niprawidłowości, tj zapewnienia ciepłej bieżącej wody w pomieszczeniach higieniczno-sanitarnych, prawidłowego postępowania z bielizną wielokrotnego użycia. 

5.1.Publiczne zakłady opieki zdrowotnej .


 Publiczne zakłady opieki zdrowotnej wyposażone  są  1 wyjaławiacz na suche gorące powietrze (SPZOZ w Seceminie), 1 autoklaw (GOZw Kluczewsku). Pozostałe  placówki korzystają z usług gabinetów prywatnych oraz centralnej sterylizatorni przy Szpitalu Powiatowym  . W  2005r. przeprowadzono 14  zewnętrznych kontroli skuteczności sterylizacji i 54 kontrole wewnętrzne. Zakwestionowano 1 badanie.  


Sprzęt sterylny pakowany i przechowywany prawidłowo. Roztwory robocze preparatów dezynfekcyjnych przygotowywane i stosowane prawidłowo.


Wszystkie zakłady posiadają magazyny odpadów medycznych wyposażone                           w urządzenia chłodnicze do prawidłowego przechowywania odpadów medycznych. Odpady odbierane sa przez zakład ECO-ABC z Bełchatowa ( GZOZ w Krasocinie i podległe placówki ) oraz Szpital Powiatowy ( O.Z.Kluczewsko, O.Z. Dobromierz, O.Z.Secemin) .


Bielzna brudna jest składowana prawidłowo. Bielizna z Przychodni Rejonowej prana jest w pralni "Medi-Sept" w Częstochowie,  bielizna z SPZOZ w Seceminie prana w PHU "Ekoszop" Myszków  , natomiast z GZOZ w Krasocinie w pralni O.Z.Krasocin. ŚCRMiTS we Włoszczowie korzysta z pralni "Unipral" w Kielcach.


W gabinetach zabiegowych zakładów opieki zdrowotnej korzysta się z fartuchów jednorazowych.

 
Zakłady we Włoszczowie i Kluczewsku korzystają z kanalizacji , SPZOZ  Secemin, GZOZ Krasocin ze zbiorników bezodpływowych.   

 
Wymienione zakłady korzystają z wody z wodociągów sieciowych.Woda z tych wodociągów jest przydatna do spożycia przez ludzi.

5.2.Niepubliczne zakłady opieki zdrowotnej. 


Poprawę stanu sanitarnego stwierdzono w Ośrodku Zdrowia w Bieganowie (przeprowadzono remont Ośrodka). 

Niepubliczne placówki służby zdrowia wyposażone są w 5 autoklawów. Badań zakwestionowanych nie było.


Najczęściej spotykane uchybienia :

· przeterminowane leki i śr.dezynfekcyjne  

· przeterminowane wysterylizowane narzędzia medyczne  

· brak ciepłej wody w niektórych pomieszczeniach  

· nieprawidłowe postępowanie z brudną  bielizną 


Wszystkie nieprawidłowości zostały usunięte.


Wszystkie placówki posiadają magazyny odpadów medycznych wyposażone                    w  urządzenia chłodnicze do prawidłowego przechowywania odpadów. Odpady odbierane są przez firmę ECO-ABC z Bełchatowa ( placówki "Caritas", NZOZ "Nowe Życie" ) oraz G.O.- Tech  S.J. Bytom ( placówki NZOZ "Zdrowie " w Moskorzewie).   


Bielizna brudna w w/w placówkach składowana jest prawidłowo. Bielizna z placówek "Caritas" Kielecka ZPLA prana w pralni "Caritas" Kielecka ZPLA Oś.Broniewskiego 7a we Włoszczowie - w pralni tej brak jest rozdziału dróg bielizny czystej i brudnej. Bielizna                      z placówek NZOZ "Zdrowie" w Moskorzewie prana  w pralni "Medi - Sept" w Częstochowie  ( transport bielizny realizuje firma Transportu Sanitarnego w Szczekocinach) . NZOZ ”Profi-Med.”w Bukowie  korzysta z usług pralni przy Świętokrzyskim Centrum Onkologii                         w Kielcach - dowóz bielizny własnym środkiem transportu (samochód osobowy).


W gabinetach zabiegowych stosuje się także bieliznę jednorazową.


Zakłady we Włoszczowie i Bukowie są skanalizowane, pozostałe odprowadzają ścieki do zbiorników bezodpływowych. 

Wymienione zakłady korzystają z wody z wodociągów sieciowych.Woda z tych wodociągów jest przydatna do spożycia przez ludzi.

6.Praktyki lekarskie.


W roku 2005r. objętych nadzorem przez Sekcję Nadzoru Przeciwepidemicznego było 29 placówek, w tym :

· miasto – 25 gabinetów ( w tym 17 specjalistycznych praktyk lekarskich )

· wieś – 4 gabinety ( w tym 1 specjalistyczna praktyka lekarska )


Przeprowadzono ogółem 58 kontroli. Sterylizacja w tych placówkach odbywa się wyłącznie w autoklawach. 8 gabinetów posiada własne autoklawy, 5 gabinetów zleca sterylizacje Centralnej Sterylizatorni Szpitala Powiatowego we Włoszczowie, 5 placówek korzysta wyłącznie ze sprzętu jednorazowego użytku.W pozostałych placówkach nie wykonuje się żadnych zabiegów, nie korzysta sie ze sprzętu sterylnego ( są udzielane porady i badania lekarskie ) . W 2005r. Przeprowadzono 31 zewnętrznych i 96 wewnętrznych kontroli skuteczności sterylizacji.Badań zakwestionowanych nie było.


W 19 gabinetach wytwarzane są odpady medyczne, odbierane przez firme ECO-ABC z Bełchatowa. Trzy gabinety korzystają z magazynu odpadów medycznych przy O.Z.Bukowa, O.Z.Krasocin, O.Z.Oleszno. Cztery gabinety korzystają z magazynu odpadów przy ZOZ Włoszczowa, pozostałe magazynują odpady medyczne we własnym zakresie.


Od 01.01.2006r. do 31.05.2006r. na terenie powiatu włoszczowskiego nie zarejestrowano szczególnie niebezpiecznych chorób zakaźnych, nie wystąpiły zdarzenia katastroficzne.


W związku z zagrożeniem wystąpienia ognisk ptasiej grypy przeszkoleni pracownicy PSSE pełnią całodobowe dyżury telefoniczne. Informację na ten temat przekazano do lokalnej prasy, do placówek służby zdrowia oraz do Powiatowego Centrum Zarządzania Kryzysowego. PSSE zakupiła z własnego budżetu środki ochrony indywidualnej dla pracowników, do wykorzystania przy zwalczaniu ewentualnych ognisk zachorowań na ptasią grypę.


W związku z działaniami podjętymi przez PIS we Włoszczowie ( monitoring zachorowalności oraz działalność profilaktyczno-oświatowa: szkolenie na temat chorób pasożytniczych dla dyrektorów przedszkoli, wychowawców klas I - III, rodziców                              i opiekunów dzieci, dystrybucja materiałów edukacyjnych do przedszkoli, szkół, placówek służby zdrowia, przekazanie informacji do prasy lokalnej ), w okresie 01.01.2006r. - 31.05.2006r. stwierdza się spadek zachorowalności na grzybice skóry, glistnicę i owsicę, w porównaniu do analogicznego okresu roku ubiegłego. Spadek liczby zachorowań dnotowuje się też w przypadku grypy ,  świnki ( wprowadzono obowiązkowe szczepienia ochronne ), WZW "B" i "C".

	Jednostka chorobowa
	Liczba zachorowań w okresie 01.01. - 31.05

	
	2006r.
	2005r.

	Grzybica
	18
	32

	Glistnica
	22
	65

	Owsica
	36
	54

	Grypa
	52
	330

	Świnka
	66
	208

	WZW "B"
	0
	2

	WZW "C"
	0
	2



Duży wzrost zachorowalności rejestruje się natomiast w przypadku płonicy, zapalenia płuc o etiologii zakaźnej oraz wirusowych zakażeń jelitowych wywołanych przez rotawirus. 

	Jednostka chorobowa
	Liczba zachorowań w okresie 01.01. - 31.05.

	
	2006r.
	2005r.

	Płonica
	21
	4

	Zapalenie płuc o etiologii zakaźnej
	214
	146

	Zakażenia wirusowe wywołane przez rotawirus
	20
	1



Zachorowalność w obrębie pozostałych chorób zakaźnych utrzymuje się na podobnym poziomie co w roku ubiegłym.


W okresie styczeń - maj 2006r. przeprowadzono 47 kontroli.


Szczepienia ochronne wykonywane są w 19 punktach szczepień.Wykonawstwo szczepień prowadzone jest zgodnie z PSO i należy je ocenić jako dobre.


Uchybienia stwierdzane podczas kontroli dotyczą głównie stanu technicznego obiektów i związane są z niedostosowaniem placówek do wymogów Rozporządzenia Ministra Zdrowia z 22.06.2005r. w sprawiewymagań, jakim powinny odpowiadać pod względem fachowym i sanitarnym pomieszczenia i urządzenia zakładu opieki zdrowotnej                 ( Dz.U.Nr 116, poz.985 z późn.zm. ) , lecz zgodnie z rozporządzeniem placówki lecznictwa ambulatoryjnego mają obowiązek dostosowania do w/w przepisów do 31.12.2008r., natomiast szpital do 31.12.2010r.


Dyrekcja ZOZ we Włoszczowie oraz kierownicy niektórych placówek lecznictwa ambulatoryjnego opracowali programy  , w których określili terminy dostosowania obiektów do wymogów rozporządzenia.

I . ZAOPATRZENIE W WODĘ,  JAKOŚĆ WODY.

W 2005r. na terenie działania  Powiatowej Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej                we Włoszczowie były w ewidencji 74 czynne wodociągi (w tym 7 w mieście) oraz 2 czynne studnie zakładowe.           

Skontrolowano 43 urządzenia wodne, co stanowi 58,1% wszystkich  czynnych wodociągów. Stan sanitarny kontrolowanych  w 2005r. wodociągów był zadawalający.

Wodę spełniającą wymogi określone rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia                 19 listopada 2002r. w sprawie wymagań dotyczących jakości wody przeznaczonej                        do spożycia przez ludzi (Dz. U. z 2002r Nr 203 poz. 1718) dostarczało w 2005r. 90,5% skontrolowanych wodociągów ( 81,7% w 2004r.), z czego w mieście - 100%( 90,9%                    w 2004r.), a na terenach wiejskich 89,6% ( 80,2% w 2004r.).

W stosunku do wszystkich skontrolowanych wodociągów nie  kwestionowano  jakości bakteriologicznej wody ( w 2004r.- 1,2%).

Znaczna poprawa cytowanych wyżej wskaźników procentowych nie wynika                        z poprawy jakości wody lecz likwidacji małych wodociągów o złej jakości wody.

W 2005r. z wody produkowanej przez 74 wodociągi w powiecie włoszczowskim korzystało 40210 czyli 82,8% ludności zamieszkałej w powiecie, z czego 30,8% z 7 wodociągów zlokalizowanych we Włoszczowie tj. 14978 osób.

Jakość wody nie odpowiada wymaganiom sanitarnym zawartym w cytowanym wyżej rozporządzeniu w  wodociągach ze wzglądu na:

1. Konieczno ( azotany)

2. Ośrodek Wczasowy  w Chyczy ( związki żelaza)

3. Punkt Skupu Mleka Żelisławice  ( związki żelaza)

4. Urząd Gminy Moskorzew  ( azotany)

5. Sklep Bebelno Kolonia 79 ( związki żelaza)

6. Sklep Bebelno 20  ( związki żelaza)

7. Sklep Boczkowice 35 ( azotany).

Wodę z w/w wodociągów dopuszczono warunkowo do spożycia.

Żadna z gmin nie  zgłaszała deficytów wody na swoim terenie. 

W celu poprawy zaopatrzenia ludności w wodę realizowano następujące przedsięwzięcia:

- w gminie Krasocin:

1. uzgodniono dokumentację na rozbudowę sieci wodociągowej Oleszno- Dąbrówki, Zabrody

2. uzgodniono dokumentację na budowę sieci wodociągowej w Skorkowie od  ul. Osiedlowej

3. uzgodniono dokumentację na budowę sieci wodociągowej  w Krasocinie na ul. Ariańskiej

- w gminie Kluczewsko:

1. uzgodniono dokumentację modernizacji ujęcia wody w Dobromierzu,

2. wykonano projekt budowy wodociągu w miejscowości Zalesie z siecią do miejscowości 

     Zalesie, Boża Wola, Stanowiska,

3. wykonano nową studnię na ujęciu w Dobromierz,

4. wykonano sieć wodociągową o długości 954mb. w miejscowościach: Kolonia Pilczyca,  

    Koprusza.

-  w gminie Włoszczowa
Wybudowano sieci wodociągowe we Włoszczowie:

1). pod torami kolejowymi o dł. 212mb(wodociąg Włoszczowa ul. Jędrzejowska),

2). ul. Góral o dł. 186 mb ( wodociąg miejski Włoszczowa),

3).oś. Tartak o dł. 1126 mb

Opracowano dokumentacje projektowe na zadania:

1).sieć wodociągowa z przyłączami w Koniecznie, Ogarce, Rogienicach, 

    Boczkowicach, Dąbiu,

2).sieć  wodociągowa z przyłączami w Bebelnie, Ludwinowie, Podłaziu, Krasowie                        

    (wodociąg Konieczno).

3).modernizacja ujęcia w Koniecznie wraz z budową ujęcia w Dąbiu.

w gminie Secemin
1). zakończono I etap rozbudowy wodociągu w Kuczkowie do miejscowości Dąbie, Wola Kuczkowska( dł. 6km)

2).  Kontynuacja w 2006r. rozbudowy w/w wodociągu do miejscowości Psary Kolonia i Psary Wieś, Kluczyce, Gródek, Zwlecza, Krzepice, Celiny.
          W 2005r.  w wyniku 225 przeprowadzonych kontroli  wodociągów wydano :

          -  30 decyzji, w tym 2 zamykające,

          -  150 postanowień,

          -    3  tytuły wykonawcze.

W tabeli nr 1 , nr 2,nr 3 przedstawiono:% skontrolowanych urządzeń wodnych ,odsetek wodociągów dostarczających  wodę odpowiadającą i nieodpowiadającą wymaganiom sanitarnym oraz odsetek ludności zaopatrywanej w wodę odpowiadającą i nieodpowiadającą wymaganiom sanitarnym.
Tabela 1. Urządzenia zaopatrywania ludności w wodę  skontrolowane przez

                PSSE Włoszczowa

	Rodzaj urządzeń
	Rok
	miasto
	wieś
	Razem

	
	
	liczba
	%
	liczba
	%
	liczba
	%

	1. Wodociągi

	Wodociągi o produkcji (m3/d)
	<1000
	2004
	10
	100
	71
	100
	81
	100

	
	
	2005
	6
	100
	36
	53,7
	73
	58,9

	
	1000 – 10.000
	2004
	1
	100
	-
	
	1
	100

	
	
	2005
	1
	100
	-
	
	1
	100

	
	2004
	11
	100
	71
	100
	82
	100

	
	2005
	7
	100
	36
	53,7
	43
	58,1

	2. Studnie

	Studnie zakładowe
	2004
	-
	-
	2
	100
	2
	100

	
	2005
	-
	-
	2
	0
	2
	0


  Ryc.1. Zaopatrzenie ludności w wodę przez wodociągi o produkcji w m3/dobę.
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Tabela 2. Odsetek(%) wodociągów dostarczających wodę odpowiadającą  

                i nieodpowiadającą  wymaganiom sanitarnym w latach 2004 - 2005

	Rodzaj urządzeń
	Rok
	miasto
	wieś
	Razem

	
	
	% urządz.

dostar. wodę odpow. wymag. 
	% urządz.

dostar. wodę nie odpow. wymag.
	% urządz. dostar. wodę 

odpow. wymag.
	% urządz. dostar. wodę 

nie odpow. wymag.
	% urządz. dostar. wodę 

odpow. wymag.
	% urządz. dostar. wodę 

nie odpow. wymag.

	1. Wodociągi

	Wodociągi o produkcji (m3/d)
	<1000
	2004
	90
	10
	80,3
	19,7
	81,7
	18,3

	
	
	2005
	100
	-
	80,6
	19,4
	83
	17,0

	
	1000- 10.000
	2004
	100
	-
	-
	-
	100
	-

	
	
	2005
	100
	-
	-
	-
	100
	-

	Razem wodociągi
	2004
	90,9
	9,1
	80,3
	19,7
	81,7
	18,3

	
	2005
	100
	-
	80,6
	19,4
	83,4
	16,6


  Ryc.2. Odsetek wodociągów dostarczających dobrą wodę o produkcji 

                              w m3/dobę
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 Tabela 3. Odsetek (%) ludności zaopatrywanej w wodę odpowiadającą

                i nieodpowiadającą wymaganiom sanitarnym w latach 2004 - 2005

	Rodzaj urządzeń
	Rok
	miasto
	wieś
	razem

	
	
	%

ludności korzyst.

z wody odpow. wymag.
	%

ludności korzyst.

z wody nie odpow. wymag
	%

ludności korzyst.

z wody odpow. wymag
	%

ludności korzyst.

z wody nie odpow. wymag
	%

ludności korzyst.

z wody odpow. wymag
	%

ludności korzyst.

z wody nie odpow. wymag

	1. Wodociągi

	Wod. o prod.

(m3/d)
	<1000
	2004
	99,8
	0,2
	94,7
	5,3
	95,2
	4,8

	
	
	2005
	100
	0
	96
	4
	96
	4

	
	1000- 10000
	2004
	100
	0
	0
	0
	100
	0

	
	
	2005
	100
	0
	0
	0
	100
	0

	Razem wodociągi
	2004
	99,97
	0,03
	94,7
	5,3
	96,6
	3,4

	
	2005
	100
	0
	96
	4
	97,1
	2,8


 STAN SANITARNY OBIEKTÓW UŻYTECZNOŚCI PUBLICZNEJ I KĄPIELISK.

1. W 2005r. ze  170 nadzorowanych obiektów użyteczności publicznej ( 94 w mieście), 

      skontrolowano 140 obiektów co stanowi 82,4%. 

      2.   Stan sanitarny  wybranych obiektów i urządzeń.
     2.1.  Ustępy publiczne.

W 2005r. jak corocznie dokonano odnowienia pomieszczeń tego obiektu, zapewniono

 wentylację mechaniczną i ciepłą wodę przy umywalkach. Stan sanitarno-techniczny  zadawalający.

     2.2. Domy pomocy społecznej i noclegownie dla bezdomnych.
W 2005r. odnotowano poprawę stanu sanitarnego noclegowni we Włoszczowie       

( odnowiono wszystkie pomieszczenia).

W Domu  dla Ludzi Starszych i Bezdomnych w Mękarzowie stwierdzono następujące nieprawidłowości:

- brak szaf w pokojach pensjonariuszy,

- brak wentylacji w magazynie odzieży i bielizny czystej,

- nieprawidłowe przechowywanie bielizny i odzieży czystej oraz brudnej ( czysta na

 podłodze w magazynie i na korytarzu; szafa, w której na jednej półce przechowuje się 

 buty i odzież),

- brak wyznaczonego miejsca na gromadzenie bielizny brudnej,

- nieprawidłowe gospodarowanie odpadami medycznymi,

- brak środka do dezynfekcji rąk w gabinecie zabiegowym.

      2.3. Pokoje noclegowe.

Stan pokoi  ocenia się jako zadawalający.

      2.4. Obiekty wczasowo – turystyczne.
 Jako niezadowalający uznano stan sanitarno-techniczny  Domu  Niewidomych w Kwilinie Gm. Radków z powodu:

· braku rozdziału obiegu bielizny czystej i brudnej w pralni,

· złego stanu sanitarno – technicznego parkietu przy wejściu i podłogi                w świetlicy,

· braku dezynfekcji kołder, poduszek, materacy.

     2.5. Zakłady fryzjerskie, kosmetyczne i odnowy biologicznej.

           W 2005r. nadzorem objęto 26 obiektów, w tym:

           - 20 zakładów fryzjerskich i fryzjersko – kosmetycznych ( 4 na wsi),

           - 3 zakłady kosmetyczne w mieście,

           - 3 solaria w mieście.

          Niezadawalający stan sanitarny w 2005r. odnotowano w :

· 6 zakładach fryzjerskich we Włoszczowie  ze względu na  brak ciepłej wody, brak umywalki, brak szaf do przechowywania preparatów kosmetycznych, nieprawidłowe przechowywanie odzieży ochronnej i własnej)

· 1 zakładzie fryzjerskim  w Kluczewsku ( zły stan techniczny podłogi, brak szaf na 

              preparaty kosmetyczne )

· 3 solariach we Włoszczowie ze względu na brak prawidłowej wentylacji 

     2.6. Obiekty komunikacji publicznej.
            Jako obiekty nieodpowiadające wymogom sanitarnym  uznano:

            - Stację PKP we Włoszczowie ul. Kolejowa

            - Przystanek PKP w Ludyni,

            - Przystanek PKP w Bukowie

            Stan sanitarny Dworca PKS we Włoszczowie ocenia się jako zadawalający.

     2.7. Kąpieliska

W 2005r. jakość wody w obu kontrolowanych  kąpieliskach tj. Chyczy i „Klekocie” nie odpowiadała  wymaganiom rozporządzenia Ministra Zdrowia pod względem fizykochemicznym, była jednak dopuszczona do kąpieli z uwagi na to, że skład bakteriologiczny wody nie budził zastrzeżeń, (stwierdzono zmianę barwy, zmniejszenie przezroczystości).

                Ryc.3.Ocena obiektów użyteczności publicznej i komunalnych w 2004 i 2005r.
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     W  2005r. ze względu na dużą zapadalność na robaczyce przewodu pokarmowego przeprowadzono kontrole oraz dokonano oceny stanu przygotowań do sezonu letniego 17 piaskownic we Włoszczowie. Stwierdzono zły stan sanitarny  3 piaskownic ( zły stan techniczny obudowy, brudny piasek)   W celu usunięcia nieprawidłowości  wydano decyzje  administracyjną.  

Ogółem w 2006r 

- przeprowadzono  147  kontroli , w  tym  82  urządzeń  wodnych

- pobrano                 62   próby wody

- wydano                 55   decyzji, w tym 1 unieruchamiającą wodociąg

Jako  wody o dużym stopniu ryzyka zdrowotnego uznaje  się w dalszym ciągu wody  z wodociągów :   

  -   Konieczno   ( azotany )

  -   Czostków   ( mangan ,mętność )

 Ze względu na przekroczenie dopuszczalnych wartości w/w parametrów.

          W 2006 również nie nastąpiła poprawa stanu sanitarnego Dworca PKP we Włoszczowie,  Przystanku  PKP w Bukowie  .W bieżącym roku poprawie uległ stan sanitarny Domu dla Ludzi  Starszych i Bezdomnych w Mękarzowie, Domu Kultury i Kinie „Muza” we Włoszczowie, 1 salonie kosmetycznym i zakładzie fryzjerskim na terenie Włoszczowy. Odnotowano również poprawę stanu technicznego  w 1 solarium we Włoszczowe.

                    Z dniem 29.05.2006 upłynął okres dostosowania  istniejących zakładów świadczących usługi kosmetyczne i fryzjerskie  do wymogów Rozporządzenia  Ministra Zdrowia z 17.02.2004r. w sprawie szczegółowych wymagań sanitarnych, jakim powinny odpowiadać zakłady fryzjerskie, kosmetyczne, tatuażu i odnowy biologicznej .W związku z powyższym trwają kontrole w tym zakresie.

W obiektach użyteczności publicznej rozpoczęto również kontrole czystości instalacji wentylacyjnych /klimatyzacyjnych mających na celu zebranie informacji dot.:  

 /przeprowadzanych kontroli stanu technicznego instalacji, wymiany filtrów, przeprowadzanych modernizacji instalacji i.t.p./

Mimo wystosowanych pism interwencyjnych do zarządców kąpielisk nie zgłoszono znajdujących się na terenie powiatu kąpielisk do otwarcia w nowym sezonie turystycznym .

Również zarządcy wodociągów nie zgłaszają na bieżąco awarii sieci wodociągowej oraz nie wyznaczyli awaryjnych źródeł wody dla wodociągów zaopatrujących dużą liczbę mieszkańców /PGKiM sp.z oo Włoszczowa ,UG Krasocin , KUZG Kluczewsko/

STAN   SANITARNY  OBIEKTÓW  ŻYWNOŚCI,  ŻYWIENIA  I  PRZEDMIOTÓW   UŻYTKU

1.   Charakterystyka ogólna obiektów nadzorowanych przez Sekcję Nadzoru nad Żywnością, Żywieniem i Przedmiotami Użytku.

Liczba obiektów objętych nadzorem w roku 2004 i 2005,  według rodzaju                 prowadzonej działalności oraz kierunek zmian w zakresie liczby nadzorowanych                obiektów.

	Rodzaj obiektów
	Liczba obiektów objętych nadzorem

	
	2004
	2005

	Obiekty produkcji żywności


	23
	25

	Obiekty obrotu żywnością


	279
	286

	Obiekty żywienia zbiorowego otwarte
	10
	9

	Obiekty żywienia zbiorowego zamknięte
	41
	42

	Zakłady małej gastronomii


	50
	53

	Środki transportu żywności (specjalistyczne)


	22
	22

	Miejsca obrotu przedmiotami użytku
	12
	12

	Razem
	437
	449


Spośród 449 obiektów objętych nadzorem znajdujących się w ewidencji Sekcji Nadzoru nad 

Żywnością, Żywieniem i Przedmiotami Użytku,  skontrolowano 353 obiekty, tj. 78,6%. nadzorowanych obiektów.

Ocenę stanu sanitarnego nadzorowanych obiektów przeprowadzono w oparciu o:

· wyniki bieżących kontroli sanitarnych

· wyniki klasyfikacji, przeprowadzonych na arkuszach oceny stanu sanitarnego dla poszczególnych rodzajów obiektów
W skontrolowanych obiektach:

- przeprowadzono łącznie 496 kontroli sanitarnych  i rekontroli 

- wydano łącznie 102 decyzje administracyjne, w tym:

· 6 decyzji zakazujących, które dotyczyły:

·  2 zakazu prowadzenia handlu obwoźnego,

· 2 zakazu używania w żywieniu jaj konsumpcyjnych pochodzących z fermy drobiu, na której stado kur niosek  uznano za zakażone Salmonellą Gallinarum –

· 1 decyzja dotyczyła zakazu wprowadzania do obrotu mięsa mielonego „Mielonka indycza” mrożona  ze względu na to, iż w próbce pobranej do badań, stwierdzono obecność bakterii Salmonella enteritidis 

· 1 dotyczyła zakazu wprowadzania do obrotu środków spożywczych ze względu na zły stan sanitarno-higieniczny w obiekcie oraz brak decyzji Państwowej Inspekcji zezwalającej na prowadzenie działalności, 

- 15 decyzji wydanych w celu poprawy stanu sanitarno – higienicznego,

- 81 decyzji na podstawie art.27 ust. 2 Ustawy o warunkach zdrowotnych żywności 

   i żywienia w celu wyeliminowania nieprawidłowości związanej z brakiem decyzji PIS

   na prowadzenie działalności ( decyzje zostały wydane po stwierdzeniu spełnienia

  obowiązujących wymagań).

- nałożono 20 mandatów karnych na kwotę 3.220,00zł.

· nałożono 1 grzywnę na kwotę 500,00zł.                                                                                               - nie sporządzono wniosków do Sądu Grodzkiego 

Do najczęściej stwierdzanych nieprawidłowości w 2005r. zaliczono:

- brak decyzji PIS na prowadzenie działalności,

- brak instrukcji GHP – Dobrej Praktyki Higienicznej lub pewnych jej elementów oraz pełnej

dokumentacji dotyczącej   realizacji Dobrej Praktyki Higienicznej i GMP – Dobrej  Praktyki    Produkcyjnej,

- brak właściwych warunków do przechowywania próbek kontrolnych posiłków,

- brak funkcjonalności lub krzyżowanie się dróg „czystych” i „brudnych”,

- brak właściwych warunków do mycia i dezynfekcji naczyń kuchennych, stołowych bądź

  sprzętu porządkowego,

- zły stan sanitarno-techniczny pomieszczeń lub sprzętu,

-  brak opracowanych procedur dotyczących zabezpieczenia i wycofania z obrotu partii żywności nieodpowiadającej wymaganiom jakości  zdrowotnej oraz sposobu postępowania   w celu zapewnienia skutecznej ochrony przed szkodnikami,                                                                             - brak opracowanego systemu HACCP.

               W 2005 roku w ramach przeprowadzonych kontroli sanitarnych zakwestionowano  i wycofano z obrotu środki spożywcze po terminie przydatności  do spożycia  na łączną kwotę 399,61zł
2.   Stan sanitarny poszczególnych rodzajów obiektów.

A. Obiekty produkcji żywności. 

Obiekty produkcji żywności skontrolowane  na terenie

powiatu włoszczowskiego   w 2005r.

	Rodzaj obiektów
	Ilość obiektów
	Ilość przeprowadzonych kontroli



	Automaty do lodów


	4
	7

	Piekarnie


	11
	16

	Ciastkarnie


	4
	9

	Przetwórnie owocowo-warzywne
	3
	3

	Młyny


	2
	3

	wytwórnie makaronów


	1
	2

	Razem:


	25
	40


W obiektach produkcji żywności przeprowadzono ogółem 40 kontroli i rekontroli. Wydano 2 decyzje administracyjne. Nałożono 4 mandaty karne na kwotę 1.000,00zł.

Z zakładów produkcji żywności pobrano ogółem 17 próbek środków spożywczych, próbki nie zostały zakwestionowane.

Najczęściej stwierdzane nieprawidłowości w obiektach produkcji żywności:

- brak decyzji PIS na prowadzenie działalności,

- brak opracowanego systemu HACCP.

B .  Obiekty obrotu żywnością.

 Obiekty obrotu żywności skontrolowane  na terenie

powiatu włoszczowskiego   w 2005r.

	Rodzaj obiektów
	Liczba obiektów skontrolowanych w 2005r.

	
	ogółem
	przeprowadzono kontroli



	Sklepy spożywcze
	248
	212

	Kioski spożywcze
	2
	3

	Targowiska
	1
	3

	Magazyny hurtowe
	10
	20

	Inne obiekty obrotu

(handel obwoźny)
	25
	21

	Razem:
	286
	259


W obiektach obrotu żywnością przeprowadzono ogółem 259 kontroli i rekontroli.

Wydano 10 decyzji administracyjnych, w tym 3 zakazujące (dotyczyły: 1 sklepu, 2  handlu obwoźnego).

Nałożono 11 mandatów karnych na kwotę 1.670,00zł. Z obiektów obrotu pobrano 78 próbek żywności, z czego zakwestionowano 2 tj. 2,5%, za obecność bakterii Salmonella Enteritidis.

Najczęściej stwierdzane nieprawidłowości w obiektach obrotu żywnością:

sklepy spożywcze:

- brak decyzji PIS lub decyzje bez zakresu prowadzonej działalności,

- brak opracowanego systemu HACCP.

targowisko:

- brak decyzji PIS w zakresie handlu żywnością.

magazyny hurtowe:

- brak decyzji PIS lub bez zakresu prowadzonej działalności 

- ściany, sufity z odpryskami farby,

- powierzchnia podłogi zniszczona, trudna do utrzymania w czystości,

- brak opracowanego systemu HACCP 

- handel obwoźny:

- brak decyzji Państwowej Inspekcji Sanitarnej na prowadzenie w/w działalności,

- brak właściwych warunków sanitarno – higienicznych,

- sprzedaż artykułów spożywczych, które nie mogą być wprowadzane do obrotu w handlu 

  obwoźnym,

- sprzedaż odbywa się w miejscach nie wyznaczonych przez gminę,

- brak warunków do utrzymania higieny rak,

- sprzedawca bez odzieży ochronnej oraz aktualnego zaświadczenia do celów sanitarno – 

  epidemiologicznych.
C .  Obiekty żywienia zbiorowego

Obiekty żywienia zbiorowego skontrolowane  na terenie

powiatu włoszczowskiego   w 2005r.
	Rodzaj obiektów
	Ogółem obiektów
	ogółem kontroli



	Zakłady żywienia zbiorowego otwarte
	9
	16

	Zakłady małej gastronomii
	53
	45

	a) typu „Fast – food”
	26
	32

	b) pijalnie piwa 
	15
	8

	c) inne (ogródki piwne, dyskoteki)
	12
	5

	Zakłady żywienia zbiorowego zamknięte
	47
	82

	w tym:

a) stołówki szkolne
	22
	32

	b) stołówki w przedszkolach
	9
	16

	Razem:
	109
	143


                                W zakładach żywienia zbiorowego przeprowadzono ogółem 143 kontroli i rekontroli. Wydano 9 decyzji administracyjnych, w tym 2 wycofujące z produkcji  środki spożywcze  niewłaściwej  jakości oraz 2decyzje zakazujące wprowadzania do obrotu środków spożywczych  z uwagi na zły  stan sanitarny  obiektów.                    

Najczęściej stwierdzane nieprawidłowości w obiektach żywienia zbiorowego:
blok żywienia w szpitalu:

- brak decyzji PIS,

- nieskuteczna wentylacja,

- ściany i sufity z nalotem pleśni,

- zniszczona powierzchnia mebli kuchennych,

- zniszczone wnętrze wyparzaczy,

- HACCP został opracowany, ale nie wdrożony i nie dokumentowany.

- bloki żywienia w domach opieki społecznej:

- nieprawidłowe postępowanie z odpadami,

- brak opracowanego systemu HACCP. 

stołówki  w internatach:

- brak decyzji PIS, 

- brak wdrożenia GHP, 

- rozplanowanie pomieszczeń nieprawidłowe – występuje krzyżowanie się „dróg”,

- brak opracowanego systemu HACCP.

stołówki na obozach harcerskich 

- brak decyzji PIS,

- szatnia źle usytuowana, bez umywalki,

- warunki do mycia i dezynfekcji jaj oraz naczyń stołowych wymagają poprawy,

- nieskuteczna wentylacja,

- rozplanowanie pomieszczeń nieprawidłowe – występuje krzyżowanie się „dróg”,

- brak opracowania , wdrożenia GHP,

- brak opracowania procedur zabezpieczenia i wycofania z obrotu partii żywności

   nieodpowiadającej wymaganiom jakości zdrowotnej,

- brak opracowanego sposobu postępowania w celu zapewnienia skutecznej ochrony

   przed szkodnikami,

- brak opracowanego systemu HACCP.

Na w/w uchybienia wydano decyzję administracyjną z terminem wykonania do 31.05.2006r.

stołówki w innych zakładach żywienia 

- brak decyzji PIS, 

- brak opracowanego systemu HACCP.

Najwięcej nieprawidłowości stwierdzano w grupie zakładów żywienia zbiorowego zamkniętego (stołówki szkolne i przedszkolne). Należy jednak zaznaczyć, że w przeciągu 2005r. nastąpiła znaczna poprawa stanu sanitarno – higienicznego w tej grupie obiektów,                      i tak:
- zapewniono prawidłowe warunki do przechowywania próbek żywności (w 4 placówkach),

- zapewniono umywalkę do mycia rąk w szatni dla personelu (w 1 placówce)

- zapewniono prawidłowe warunki do mycia i dezynfekcji naczyń kuchennych                              (w 3 placówkach),

- zapewniono skuteczną wentylację w pomieszczeniach bloku żywienia (w 4 placówkach )

- wydzielono i urządzono stanowiska do mycia i dezynfekcji sprzętu porządkowego -

(w 7 placówkach)

- doprowadzono do właściwego stanu sanitarno-technicznego pomieszczenia                                  (w 4 placówkach)

- nastąpiła poprawa  w zakresie warunków mycia i dezynfekcji naczyń stołowych –

  zakupiono zmywarkę do naczyń (w1 placówce ),

- zapewniono prawidłowe warunki do mycia żywności (w1 placówce ),

- poprawiono funkcjonalność, eliminując krzyżowanie się dróg, poprzez zapewnienie 

   właściwych warunków do obróbki wstępnej surowców  (w 4 placówkach)

- opracowano instrukcje GHP (w 3 placówkach)

 Ogółem w grupie obiektów  żywienia zbiorowego nałożono 5 mandatów karnych na kwotę 550,00zł oraz pobrano  do badania 3 próbki środków spożywczych. Próbki nie zostały zakwestionowane.

D.         Miejsca obrotu przedmiotami użytku

W 12 obiektach obrotu przedmiotami użytku dokonano 49 kontroli sanitarnych. W roku 2005 wpłynęło 14 informacji zawiadamiających o umieszczeniu w unijnym  systemie szybkiego powiadamiania o produktach niebezpiecznych - nieżywnościowych  RAPEX  kosmetyków nie zgłoszonych do Krajowego Systemu Informowania o Kosmetykach. W związku z tym przeprowadzono 36 kontroli sanitarnych tematycznych, podczas których nie stwierdzono w obrocie kosmetyków wymienionych w w/w powiadomieniach. 

Podczas bieżących kontroli podmioty informowano o kosmetykach, które nie powinny znajdować się na rynku zgodnie z zawiadomieniami systemu RAPEX .Pobrano do badania 3 próbki materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością, próby nie zostały  zakwestionowane.

3. Stan wdrożenia systemu zapewnienia bezpieczeństwa żywności w oparciu o GHP, GMP             i zasady systemu HACCP w zakładach żywnościowo-żywieniowych na koniec 2005r.

	Rodzaj obiektu


	Liczba obiektów objętych

 nadzorem PIS
	System zapewnienia jakości
	Liczba obiektów posiadających opracowany, wdrożony i dokumentowany system



	Obiekty produkcji

żywności
	25
	GHP
	22

	
	
	GMP
	22

	
	
	Zasady systemu HACCP
	0

	Zakłady żywienia zbiorowego zamkniętego
	47
	GHP
	40

	
	
	GMP
	40

	
	
	Zasady systemu HACCP
	0

	Zakłady żywienia zbiorowego otwartego
	9
	GHP
	7

	
	
	GMP
	7

	
	
	Zasady systemu HACCP
	0

	Punkty małej gastronomii
	41
	GHP
	39

	
	
	GMP
	22

	
	
	Zasady systemu HACCP
	0

	Obiekty obrotu
	248
	GHP
	222

	
	
	GMP
	0

	
	
	Zasady systemu HACCP
	0


4. Żywność modyfikowana genetycznie.

W zakresie nadzoru nad nową żywnością nie stwierdzono nieprawidłowości w roku 2005.

W zakresie nadzoru nad żywnością GM przeprowadzono 21 kontroli ( 5 w piekarniach,                       1  w zakładzie ciastkarskim i 15 w sklepach).

         W piekarniach i ciastkarni gdzie  używano do produkcji ziaren soi, kukurydzy lub preparatów z ich udziałem – nie stwierdzono na etykietach informacji, że jest to żywność „genetycznie zmodyfikowana” lub „wyprodukowana z genetycznie zmodyfikowanego składnika”.  W obiektach okazywano do wglądu oświadczenia producenta lub dostawcy dotyczące jakości danego środka spożywczego. Znakowanie artykułów spożywczych używanych do produkcji prawidłowe. Warunki przechowywania prawidłowe, zgodne                     z zaleceniami producenta. Producenci żywności nie deklarowali na etykietach produkowanej żywności udziału składników modyfikowanych genetycznie. Również w obrocie nie stwierdzono artykułów  spożywczych genetycznie modyfikowanych lub wyprodukowanych              z ich udziałem. 

W ramach prowadzonego nadzoru w obiektach żywnościowo-żywieniowych w zakresie żywności GM pobrano do badań 2 próbki żywności nieoznakowanej, ale potencjalnie mogącej zawierać materiał genetycznie zmodyfikowany, w kierunku oznaczenia obecności materiału genetycznie zmodyfikowanego. Były to - konserwa drobiowa „Pasztet z drobiu” i mąka sojowa odtłuszczona, które pobrano do badania w ramach urzędowej kontroli  i monitoringu. W/w próbki nie zostały zakwestionowane.

5.    Jakość zdrowotna środków spożywczych.

 Tab.A. Pobór próbek do badań laboratoryjnych.
	Lp
	Kierunek badań
	Ilość próbek pobranych do badania
	Ilość próbek

kwestionowanych

	1.
	Badania w kierunku parametrów mikrobiologicznych w ramach urzędowej kontroli.
	68
	1

	2.
	Badania w kierunku parametrów chemicznych w ramach urzędowej kontroli.
	33
	-

	3.
	Badanie żywności w ramach monitoringu.


	10
	1


                         W 2005r. pobrano 111 próbek w ramach urzędowej kontroli oraz 10 w ramach monitoringu krajowego. Zakwestionowano 2 próbki:

1. Z grupy: drób, podroby i produkty drobiarskie, jaja i ich przetwory/mięso drobiowe – pobrano do badania w ramach monitoringu 1 próbkę mięsa „Mielonka mrożona indycza”, która została zakwestionowana za obecność Salmonelli Agona. W wyniku podjętych działań zakazano wprowadzania do obrotu mięsa oraz  nakazano przeprowadzenie dezynfekcji urządzeń chłodniczych, w których było przechowywane. Przekazano informację do służb nadzorujących producenta  zakwestionownego wyrobu tj. Powiatowego Inspektoratu Weterynarii w Tomaszowie Mazowieckim oraz do Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Tomaszowie Mazowieckim oraz Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Częstochowie (mięso zakupiono  z hurtowni w Częstochowie). 

2. Z grupy: ziarno zbóż i przetwory zbożowo-mączne/makarony z udziałem jaj – pobrano do badania w ramach urzędowej kontroli 1 próbkę makaronu popularnego 4 jajecznego, która została zakwestionowana za obecność Salmonelli Enteritidis. W wyniku podjętych działań przeprowadzono kontrolę w sklepie w którym pobrano próbkę, podczas której nie stwierdzono w obrocie partii makaronu z której pochodziła kwestionowana próbka. Przekazano informację do Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Kielcach (makaron zakupiony w Przedsiębiorstwie  Handlowym w Kielcach) i do Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego              w Bielsku Białej (makaron wyprodukowany w zakładzie będącym pod nadzorem w/w stacji). W celu sprawdzenia obecności na rynku makaronu z tej samej partii, przeprowadzono  kontrole sanitarne w supermarkecie i hurtowniach spożywczych– nie stwierdzono w obrocie makaronu pochodzącego z partii  z której pochodził kwestionowany makaron.

System wczesnego ostrzegania o niebezpiecznych produktach żywnościowych i środkach żywienia zwierząt - RASFF

W roku 2005 wpłynęły 3 powiadomienia w ramach systemu RASFF, na podstawie  których przeprowadzono 19 kontroli.

W kontrolowanych obiektach nie stwierdzono w obrocie artykułów wymienionych                          w powiadomieniach. 

3.1.10 Blok żywienia w szpitalu

      Kuchnia ogólna i kuchnia mleczna prowadzone były przez firmę „Catermed” sp. z o.o. Kraków. Kuchenki na oddziałach w zakresie warunków technicznych zarządzane były przez Zespół Opieki Zdrowotnej Włoszczowa, natomiast obsługę zapewniała firma „Impel” S.A.                   z siedzibą we Wrocławiu, Oddział Kielce. Od dnia 1.XII.2005r. nastąpiła zmiana, polegająca na tym, że cały blok żywienia (tzn. kuchnię ogólną, mleczną i kuchenki oddziałowe) prowadzi w pełnym zakresie firma „Catermed” sp. z o.o. Kraków.

W roku 2005 w kuchni ogólnej i kuchenkach oddziałowych przeprowadzono 5 kontroli Podczas kontroli kuchni ogólnej stwierdzono:

- brak decyzji PIS na prowadzenie działalności,

- powierzchnie wyposażenia zniszczone, częściowo skorodowane (osączarki do drobnego sprzętu, regał do przechowywania naczyń kuchennych), 

- w użyciu zniszczone naczynia kuchenne, z odpryskami emalii,

- meble zniszczone - powierzchnie trudne do mycia i dezynfekcji,

- zły stan higieniczno-techniczny pomieszczeń: w kuchni ogólnej sufit i częściowo ściany (w górnej części) zawilgocone, z nalotem pleśni, w pomieszczeniu do przechowywania odpadów ściany brudne z odpryskami farby,

- okapy nad kotłami z odpryskami farby, częściowo skorodowane,

- zły stan sanitarno-techniczny stolarki okiennej (odpryski farby, szczeliny, konstrukcja uniemożliwiająca utrzymanie prawidłowej higieny i wietrzenie pomieszczeń).

Natomiast podczas kontroli na kuchenkach oddziałowych stwierdzono:

-brak odrębnej szatni dla pracowników kuchenek, szafki jednodziałowe nie zapewniające rozdzielnego przechowywania odzieży własnej i ochronnej, w obecnej szatni brak umywalki do mycia rąk,

- brak prawidłowych warunków do mycia, dezynfekcji i przechowywania sprzętu porządkowego używanego  w kuchenkach oddziałowych - obecnie sprzęt myty, dezynfekowany i przechowywany jest w brudownikach na poszczególnych oddziałach szpitala,

- powierzchnie wewnętrzne wyparzaczy oraz koszy do układania w nich naczyń z nalotem kamienia,

- zły stan higieniczno - techniczny pomieszczeń: odpryski farby, tynku i wykwity pleśni na ścianach i suficie w kuchenkach. 

W celu usunięcia nieprawidłowości  stwierdzonych w kuchni ogólnej i kuchenkach oraz poprawy istniejącego stanu wydano 1 decyzję administracyjną.

Pomieszczenia kuchni ogólnej i kuchenek na oddziałach utrzymane w należytym porządku.

Procesy mycia i dezynfekcji sprzętu i urządzeń przeprowadza się wg stanowiskowych instrukcji oraz zapisów zawartych w GHP, prowadzona jest dokumentacja tych czynności.

Środki myjąco - dezynfekujące i sprzęt porządkowy używany w kuchni ogólnej przechowywany prawidłowo. 

Higiena i stan zdrowia personelu kuchni ogólnej i kuchenek oddziałowych nie budzi zastrzeżeń.

Magazynowanie produktów i surowców prawidłowe. Próbki kontrolne przechowywane prawidłowo.

Posiłki na oddziały dostarczane w wózkach bemarowych.

W ramach kontroli wewnętrznej na kuchni ogólnej prowadzona jest dokumentacja,  zapisy dotyczące GHP i GMP.

W bloku żywienia kuchni ogólnej przeprowadzono również jedną kontrolę tematyczną                    w zakresie oceny jakości żywienia (ocena jadłospisów). 

Kuchnia mleczna
W 2005r. w kuchni mlecznej przeprowadzono 1 kontrolę sanitarną. Stan sanitarno – higieniczny i techniczny pomieszczeń prawidłowy. Obecnie w kuchni mlecznej przygotowuje się bardzo małe ilości  mieszanek mlecznych,  ze względu na małą ilość dzieci na oddziałach. 

Funkcjonalność pomieszczeń kuchni mlecznej prawidłowa. Wejście do kuchni mlecznej                  z pomieszczenia kuchni ogólnej poprzez śluzę, w której znajduje się odpowiednia odzież ochronna dla pracownika kuchni mlecznej. Odzież oddawana do pralni po każdorazowym użyciu. Wejście do pomieszczenia gdzie myte są butelki z korytarza, zmywalnia połączona              z kuchnią mleczną poprzez sterylizator butelek.

Wentylacja w pomieszczeniach – prawidłowa. 

Stan maszyn i urządzeń w zakresie bezpieczeństwa żywności – zadowalający.

Sporządzanie, schładzanie i przechowywanie mieszanek nie budzi zastrzeżeń.

Higiena personelu prawidłowa.

Procesy mycia i dezynfekcji przeprowadzane prawidłowo, dokumentowane.

Próbki kontrolne przechowywane prawidłowo.

W ramach kontroli wewnętrznej prowadzona stosowna dokumentacja

      W 2006r. 

- przeprowadzono 177 kontroli sanitarnych i rekontroli,

- wydano łącznie 46 decyzji administracyjnych, w tym 1 unieruchaniającą 

  ze względu na zły stan sanitarno-higieniczny obiektu,

- nałożono 8 mandatów karnych na kwotę 1200,00.-zł.,

- pobrano do badania 47 próbek żywności, w tym 30 próbek do badania 

  mikrobiologicznego i 17 do badania chemicznego.

        W omawianym okresie  przeprowadzono kontrole odbiorowe i wydano decyzje na prowadzenie działalności w 6 nowo powstałych obiektach ( 5 sklepów i 1 punkcie małej gastronomii).

W ramach realizacji głównych kierunków działania Państwowej Inspekcji Sanitarnej w 2006r. dotyczącym zadań z zakresu bezpieczeństwa żywności, w tym w szczególności wynikających z rozporządzenia 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04.2004r. w sprawie higieny środków spożywczych, odnośnie obowiązku przedsiębiorstw przemysłu spożywczego w zakresie utrzymania zimnego łańcucha, przeprowadzono kontrole w powyższym zakresie w 35 placówkach – nie stwierdzono nieprawidłowości w zakresie przechowywania artykułów spożywczych wymagających chłodzenia.

NADZÓR NAD WARUNKAMI PRACY
Sekcja Nadzoru Środowiska Pracy PPIS we Włoszczowie obejmuje nadzorem 142 obiekty   w których zatrudnionych było 4574 pracowników.

W obiektach tych prowadzono bieżący nadzór nad stanem sanitarnym i warunkami pracy wynikający z Kodeksu Pracy i Ustawy o Państwowej Inspekcji Sanitarnej. 

W roku 2005 przeprowadzono 78 kontroli w 54 obiektach, zatrudniających w sumie 1669 pracowników, w tym: 

· kontroli sanitarnych – 61

· kontroli sprawdzających – 17

Podczas kontroli przeprowadzanych w obiektach szczególną uwagę zwracano na warunki pracy, narażenie pracowników na różne czynniki szkodliwe dla zdrowia występujące na stanowiskach pracy oraz stan techniczny i sanitarny pomieszczeń produkcyjnych i socjalnych.

W wyniku przeprowadzonych kontroli wydano 11 decyzji, które dotyczyły:

· poprawy warunków pracy,

· oceny ryzyka zawodowego pracowników,

· badań i pomiarów czynników szkodliwych w środowisku pracy.

W ubiegłym roku prowadzono nadzór sanitarny nad obiektami, w których znajdowały się                     i były stosowane:

· czynniki rakotwórcze lub mutagenne, 

· środki ochrony roślin, 

· substancje i preparaty chemiczne, 

· substancje biobójcze, 

· czynniki biologiczne, 

· środki, które mogły służyć do wytwarzania narkotyków (prekursory). 

W tym zakresie przeprowadzono 41 kontroli tematycznych i stwierdzono, że:

· czynniki rakotwórcze lub mutagenne znajdowały się w 8 obiektach, w kontakcie z nimi pracowało 98 pracowników, w tym 58 kobiet. Przeprowadzono kontrole warunków pracy nie stwierdzono uchybień. 

· środki ochrony roślin znajdowały się w obrocie lub były stosowane w 7 obiektach,  w kontakcie z tymi preparatami było zatrudnionych 8 osób. W ramach nadzoru nad warunkami pracy przy dystrybucji i stosowaniu środków ochrony roślin przeprowadzono 6 kontroli, nie stwierdzono uchybień w tym zakresie.

· substancje i preparaty chemiczne były stosowane w 18 obiektach, przeprowadzono 4 kontrole w 4 obiektach, nie stwierdzono uchybień. 

· czynniki biologiczne występowały w 22 obiektach. Były to zakłady służby zdrowia   z terenu powiatu, w których w kontakcie z czynnikami biologicznymi pracowało 546 osób. Przeprowadzono 23 kontrole w tych obiektach, wydano 5 decyzji zalecających usunięcie stwierdzonych uchybień (dotyczyły przeprowadzenia oceny ryzyka zawodowego pracowników zatrudnionych w kontakcie z czynnikami biologicznymi).

· preparaty i substancje biobójcze występowały w 2 obiektach. Przeprowadzono tam kontrole warunków pracy, nie stwierdzono uchybień.

· prekursory były stosowane w 9 obiektach. W 2005 roku nie prowadzono kontroli              w tych obiektach. Nie było zakładów, w których prekursory były produkowane lub wprowadzane do obrotu. 

W 2005 roku nie wydano decyzji unieruchamiających obiekty, oddziały, stanowiska pracy. Nie nakładano także grzywien i mandatów. 

             W 2005 roku wpłynęło 9 zgłoszeń dotyczących podejrzenia choroby zawodowej                   u pracowników zatrudnionych w nadzorowanych zakładach pracy. Wydano 5 decyzji stwierdzających następujące choroby zawodowe: 

· ostre uogólnione reakcje alergiczne,

· alergiczny nieżyt nosa, 

· alergiczne kontaktowe zapalenie skóry,

· borelioza, 

· postać naczyniowo-nerwowa zespołu wibracyjnego.

          W 2005r. wydano 6 decyzji o braku podstaw do stwierdzenia choroby zawodowej.

W 2006r  Sekcja Nadzoru Środowiska Pracy przeprowadziła 20 kontroli w obiektach zlokalizowanych na terenie całego powiatu włoszczowskiego, w tym:

· kontroli sanitarnych – 10

· kontroli sprawdzających – 10

Podczas przeprowadzonych kontroli szczególną uwagę zwracano na warunki pracy, narażenie pracowników na różne czynniki szkodliwe dla zdrowia w środowisku pracy oraz na stan techniczny i sanitarny pomieszczeń produkcyjnych i socjalnych.

W wyniku przeprowadzonych kontroli wydano 2 decyzje administracyjne, które dotyczyły:

· poprawy warunków pracy,

· przeprowadzenia i udokumentowania oceny narażenia zawodowego pracowników,

· wykonania badań i pomiarów czynników szkodliwych dla zdrowia w środowisku pracy.

Przeprowadzono również kontrole sanitarne nad obiektami, w których pracownicy narażeni są na działanie czynników szkodliwych, w szczególności na czynniki biologiczne, rakotwórcze  i mutagenne. We wszystkich skontrolowanych zakładach pracy nie stwierdzono uchybień w tym zakresie.

Ponadto prowadzone jest dochodzenie w 22 zgłoszonych przypadkach podejrzenia chorób zawodowych u pracowników zatrudnionych w nadzorowanych obiektach. 

NADZÓR NAD PLACÓWKAMI NAUCZANIA I WYCHOWANIA ORAZ PLACÓWKAMI WYPOCZYNKU DZIECI I MŁODZIEŻY
                Zadania w zakresie bieżącego nadzoru skupiały  się wokół zagadnień związanych z:

1) zapewnieniem właściwych warunków sanitarnych (stanu technicznego i higienicznego) 

2) higienizacją procesów nauczania i wychowania,

3) dostosowaniem   mebli do wzrostu dzieci przedszkolnych i uczniów szkół podstawowych    i gimnazjalnych .                                                                                                     

     4) zapewnieniem bezpiecznych i higienicznych warunków podczas wypoczynku dzieci  i młodzieży.

                              W powiecie włoszczowskim funkcjonuje:

16 - zespołów placówek oświatowych 

15 - szkół filialnych

7 - szkół podstawowych

8 - przedszkoli samorządowych 

1 - niepubliczna szkoła średnia zawodowa 

3 - zespoły szkół ponadgimnazjalych

  2 - internaty

W   2005r  funkcjonowało również  20 obiektów wypoczynku dzieci i młodzieży (w tym obozy sportowe, zimowiska, kolonie   letnie, obozy pod namiotami).

W w/w placówkach przeprowadzono w 2005r -112 kontroli sanitarnych i sprawdzających, które miały na celu ocenę zgodności warunków higieniczno – sanitarnych obiektów z aktualnie obowiązującymi przepisami. W wyniku powyższych działań wydano 34 decyzje administracyjne. Nałożono 2 mandaty karne na kwotę 150 zł. Rozpatrzono 21 próśb o prolongatę terminu realizacji zaleceń decyzji wydanych w roku 2005 i latach wcześniejszych. W 2006r przeprowadzono 40 kontroli sanitarnych i wydano 9 decyzji administracyjnych. Zalecenia decyzji w większości placówek dotyczyły: 

· zapewnienia osłon na grzejnikach centralnego ogrzewania w pomieszczeniach przeznaczonych na zbiorowy pobyt dzieci, 

· pomalowania pomieszczeń, 

· poprawy stanu technicznego ogrodzenia placów szkolnych,

· zabezpieczenia szlaków komunikacyjnych wychodzących bezpośrednio na ulicę, 

· zapewnienia ciepłej bieżącej wody na potrzeby higieniczne dzieci,

· zabezpieczenia otwartych przestrzeni pomiędzy biegami schodów 

· wyposażenia szkół w meble dostosowane do wzrostowych potrzeb dzieci oraz zapewnienia certyfikatów i atestów na nabywane przez szkoły wyposażenie . 
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 W analizowanym okresie  nie  uzyskano poprawy: 
· w 2 szkołach filialnych / brak bieżącej wody i kanalizacji - Szkoły Filialne w Rząbcu i Przygradowie gm Włoszczowa /
· w 1 szkole filialnej brak bieżącej ciepłej wody /w Sułkowie gm Krasocin/ 
·  w 3 szkołach brak prawidłowych warunków przestrzennych Zespole Szkół Ponadgimnazjalnych Nr 2 we Włoszczowie (brak pełnowymiarowej sali gimnastycznej, niewystarczająca liczba sal lekcyjnych i konieczność prowadzenia zajęć w pomieszczeniach internatu) oraz w szkołach filialnych w Sułkowie, Gruszczynie gdzie na potrzeby szkoły wydzielono pomieszczenia w remizach strażackich . W Szkole Filialnej w Przygradowie brak bieżącej wody, budynek stary, drewniany, brak wentylacji grawitacyjnej w salach zajęć, konstrukcja okien uniemożliwia wietrzenie pomieszczeń, ogrzewanie-piece kaflowe, ubikacje zewnętrzne, brak warunków do prowadzenia dożywiania dzieci.
Nadzorowano przestrzeganie § 4 Rozporządzenia Ministra Edukacji Narodowej i Sportu z 31.12.2002r w sprawie bezpieczeństwa i higieny w publicznych i niepublicznych szkołach i placówkach dotyczącego uwzględniania w planach zajęć lekcyjnych aspektów higienicznych takich jak : równomierne rozłożenie zajęć dydaktycznych w poszczególnych dniach tygodnia, różnorodność zajęć w każdym dniu, zapewnienie wypoczynku między lekcjami oraz nie łączenia w kilkugodzinne jednostki lekcyjne zajęć z tego samego przedmiotu. Nieprawidłowości w tym zakresie dotyczą najczęściej umieszczania przedmiotów uznanych za trudne (matematyka, fizyka,chemia, języki obce na 1 i po 5 lekcji, nierównomiernego rozłożenia zajęć dydaktycznych w poszczególnych dniach tygodnia gdzie różnica liczby godzin lekcyjnych pomiędzy dniami tygodnia wynosi 2 lub więcej godzin oraz skracanie do 5 minut przerw międzylekcyjnych. 

W sezonie grzewczym 2005/2006r w  obiektach oświatowych nadzorowano przestrzeganie wymogu zapewnienia w pomieszczeniach dydaktycznych temperatury nie  mniejszej niż 18° C . Podczas kontroli przeprowadzano stosowne pomiary . Na 25 skontrolowanych placówek tylko w 1   przypadku nie zapewniono żądanej  temperatury (Szkoła Filialna  w Sułkowie  gm.Krasocin) . 

                 W  2006   roku dokonano pomiaru wzrostu 474 uczniów w  kl I-III  w 12  szkołach  podstawowych. Meble niedostosowane do wzrostu  uczniów stwierdzono w 9 placówkach.   z których korzystało 168 uczniów tj 35 % .W celu usunięcia nieprawidłowości we wszystkich placówkach poinformowano dyrektorów szkół na temat znaczenia prawidłowego doboru stolików i krzesełek do wzrostu dzieci i młodzieży, wystosowano decyzje lub zalecenia, w niektórych przypadkach nieprawidłowości były usuwane w trybie natychmiastowym. 

Opieka  medyczna  w szkołach

.
Tabela nr.1.Zapewnienie opieki medycznej w szkołach

	RODZAJ PLACÓWEK
	Liczba placówek
	Lekarz podstawowej opieki
	Lekarz stomatolog
	Pielęgniarka/higienistka

	
	w ewidencji
	skontrolowanych
	zapewniono
	nie zapewniono
	zapewniono
	nie zapewniono
	zapewniono
	nie zapewniono

	Szkoły podstawowe (bez filii)
	7
	7
	0
	7
	0
	7
	0
	7

	Gimnazja (bez filii)
	3
	3
	1
	2
	0
	3
	1
	2


	Średnie szkoły zawodowe
	1
	0
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	Zespoły szkół ogólnokształcących
	16
	14
	5
	9
	0
	14
	5
	9

	Zespoły szkół ponadpodstawowych
	3
	2
	1
	1
	0
	2
	1
	1

	Razem
	30
	26
	7
	19
	0
	26
	7
	19
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          Szczegółowe dane dotyczące dostępności do sal gimnastycznych w poszczególnych    typach  szkół przedstawiono w tabeli 2.

Infrastruktura do prowadzenia zajęć wf w poszczególnych typach szkół

      Tab.2. Warunki do prowadzenia zajęć WF w 2005r

	Lp
	Rodzaj placówek
	Liczba skontrolowanych placówek
	Posiadanie infrastruktury do prowadzenia zajęć wychowania fizycznego

	
	
	
	Liczba placówek posiadających
	Liczba placówek nie posiadających Sali gimnastycznej ani sali rekreacyjnej /zastępczej/

	
	
	
	Salę gimnastyczną
	Salę rekreacyjną

/zastępczą/
	Boisko sportowe
	

	1.
	Szkoły podstawowe
	7
	1
	3
	7
	3

	2.
	Filie szkół podstawowych
	12
	0
	1
	12
	11

	3.
	Gimnazja
	3
	1
	2
	3
	0

	4.
	Zespoły placówek oświatowych (w skład których wchodzą: przedszkola ,szkoły podstawowe /gimnazja/
	14
	5
	8
	14
	1

(zapewniono dostęp do hali sportowej)

	5.
	Zespoły szkół ponadpodstawowych
	2
	2
	0
	3
	0

	6.
	Ogółem
	38
	9
	14
	38
	15


    W  analizowanym okresie  zakończono  rozbudowę Zespołu Placówek Oświatowych w  Olesznie oraz oddano do  użytkowania  gminną  salę sportową przy  Zespole  Przedszkolno Szkolnym i Publicznym Gimnazjum w  Kluczewsku .    W zdecydowanym stopniu poprawiły się tam  warunki do prowadzenia zajęć  wychowania  fizycznego,  utrzymania higieny  osobistej uczniów oraz warunki do  prowadzenia  żywienia dzieci .
Nadzór nad substancjami i preparatami chemicznymi w szkolnych pracowniach chemicznych
         W wyniku podjętych działań szkolne pracownie chemiczne przekazały do utylizacji niebezpieczne substancje i preparaty chemiczne, które nie spełniały wymogów odnośnie prawidłowego oznakowania. 
Placówki wypoczynku dzieci i młodzieży
W 2005r na terenie powiatu włoszczowskiego funkcjonowało 20 placówek wypoczynku dzieci i młodzieży /w tym obozy sportowe, zimowiska, kolonie letnie, obozy pod namiotami/.Z wypoczynku zorganizowanego skorzystało 692 dzieci. Nieprawidłowości stwierdzono na obozie harcerskim organizowanym przez Komendę Hufca ZHP w Radomsku w Stanicy Harcerskiej w Białym Brzegu gm. Kluczewsko a dotyczyły nieprawidłowego postępowania ze ściekami. Pozostali organizatorzy zapewnili prawidłowe warunki higieniczno-sanitarne. W 2006r z zimowego wypoczynku skorzystało 264 dzieci funkcjonowały 4 placówki. Na letni wypoczynek dzieci młodzieży zakwalifikowano Stanicę Harcerską w Białym Brzegu. 

ZAPOBIEGAWCZY NADZÓR SANITARNY
Przedmiotem działalności zapobiegawczego nadzoru sanitarnego jest uzgadnianie                            i opiniowanie pod względem wymagań higienicznych i zdrowotnych:

· miejscowych planów zagospodarowania przestrzennego,

· studium uwarunkowań i kierunków zagospodarowania przestrzennego gmin,

· dokumentacji projektowych dotyczących budowy oraz zmiany sposobu użytkowania obiektów budowlanych,

· wniosków dotyczących konieczności sporządzenia raportu o oddziaływaniu na środowisko i jego zakresu na etapie warunków zabudowy i zagospodarowania terenu, oraz uzgodnień w zakresie wpływu na zdrowie i życie ludzi na etapie przed wydaniem decyzji o środowiskowych uwarunkowaniach zgody na realizację przedsięwzięcia.

W 2005r. wydano następujące opinie dotyczące:

1. Uzgodnienie warunków zabudowy i zagospodarowania terenu przedsięwzięć mogących pogorszyć stan środowiska: ogółem: 1

Uzgodniono pozytywnie 1 inwestycję celu publicznego dotyczącą budowy sieci kanalizacji sanitarnej.

2. Uzgodnienie wniosków dot. konieczności sporządzenia raportu oddziaływania przedsięwzięcia na środowisko i jego zakresu: ogółem: 8

Pozytywnie zaopiniowano 1 wniosek, a w pozostałych 7 przypadkach odstąpiono od konieczności sporządzenia raportu. Wnioski dotyczyły między innymi budowy stacji paliw płynnych i gazowych, budowy budynku inwentarskiego oraz budowy stacji wodociągowych   z sieciami wodociągowymi.

3. Dopuszczenie do użytkowania obiektów budowlanych: ogółem: 36

w tym 10 obiektów żywienia i żywności.

Obiekty dopuszczone do użytkowania to między innymi:

· obiekty żywienia i żywności (bary gastronomiczne, sklepy spożywcze),

· obiekty ochrony zdrowia (gabinety lekarskie, rozbudowa Ośrodka Zdrowia w Bukowie),

· urządzenia wod.-kan. (sieć kanalizacyjna i wodociągowa),

· zakłady pracy (rozbudowa OSM Włoszczowa i ZPUE Włoszczowa),

· stacje paliw płynnych i gazowych,

· zakłady fryzjerskie, kosmetyczne,

· punkt apteczny, sklep zielarsko-medyczny,

· budynki inwentarskie.

4. Uzgodnienie dokumentacji projektowej pod względem wymagań higienicznych i zdrowotnych:  ogółem: 21 

w tym zaopiniowano pozytywnie 6 programów dostosowawczych zakładów opieki zdrowotnej.

Uzgadniane dokumentacje projektowe (projekty budowlane, projekty technologiczne                     i zmiany sposobu użytkowania) dotyczyły między innymi obiektów i urządzeń wodociągowych, obiektów żywienia i żywności, zakładów fryzjerskich i kosmetycznych. 

Uzgadniane projekty budowlane, w większości przypadków, były opracowane przez jednostki projektowe właściwie i zgodnie z obowiązującymi przepisami.

5. Różne opinie: ogółem: 28

Wydano 2 postanowienia dotyczące możliwości prowadzenia specjalistycznych gabinetów lekarskich w istniejących zakładach opieki zdrowotnej oraz 5 opinii sanitarnych i 21 pism w sprawach np.: możliwości zmiany sposobu użytkowania.

Zapobiegawczy nadzór sanitarny przeprowadza wizje lokalne i kontrole obiektów w trakcie realizacji, oraz uczestniczy w dopuszczeniu do użytkowania obiektów budowlanych (odbiory techniczne).

W roku 2005 przeprowadzono łącznie 19 kontroli i wizytacji obiektów budowlanych.                      5 kontroli dotyczyło inwestycji w trakcie budowy, a 14 wizji lokalnych. Dokonano 37 odbiorów technicznych obiektów budowlanych.

Kontrole i wizje lokalne obiektów w trakcie realizacji nie wykazały rażących nieprawidłowości w zakresie sanitarno-higienicznym. Nieprawidłowości  takich nie wykryto również w obiektach odbieranych i dopuszczanych do użytkowania. Inwestycje realizowano zgodnie z dokumentacją projektową i z pozwoleniem na budowę.

W analizowanym okresie nie odnotowano wniosków dotyczących uzgodnienia dokumentacji projektowej w zakresie wpływu na środowisko, uzgodnienia projektów miejscowych planów zagospodarowania przestrzennego, zaopiniowania projektów studium i kierunków zagospodarowania przestrzennego gmin oraz uzgodnienia związanego z wydaniem decyzji                o środowiskowych uwarunkowaniach zgody na realizację przedsięwzięcia. 

Natomiast do końca maja 2006r. uzgodniono:
1. Sprawy dot. konieczności sporządzenia raportu oddziaływania przedsięwzięcia na środowisko:  ogółem: 8
Pozytywnie zaopiniowano 4 wnioski z uwagi na możliwość negatywnego oddziaływania na ludzi, a w pozostałych 4 przypadkach odstąpiono od konieczności sporządzenia raportu. 
2. Przedsięwzięcia przed wydaniem decyzji o środowiskowych uwarunkowaniach zgody na realizację:  ogółem: 8
3. Obiekty budowlane dopuszczane do użytkowania: ogółem: 23
Dopuszczono do użytkowania 7 obiektów żywienia i żywności (sklepy, bary gastronomiczne, zespół żywieniowy w szkole w Olesznie). Pozostałe obiekty to głównie zakłady pracy ( np.: rozbudowa ZPUE we Włoszczowie, ZPUH "ROAD" Włoszczowa, zakładu "Effector" we Włoszczowie), zakłady opieki zdrowotnej, oraz zakłady usługowe (np.: fryzjerskie).

4. Dokumentacje projektowe pod względem wymagań higienicznych i zdrowotnych: ogółem: 11 w tym zaopiniowano pozytywnie 1 program dostosowawczy dla Laboratorium Analiz Lekarskich ALAB działający przy ZOZ we Włoszczowie.
5. Projekty miejscowych planów zagospodarowania przestrzennego: ogółem: 1
Ponadto uzgodniono 8 spraw dotyczących między innymi koncepcji projektowych modernizowanych obiektów (np.: kuchnia centralna w ZOZ Włoszczowa, kuchnia w Zespole Placówek Oświatowych nr 1 we Włoszczowie) oraz możliwości zmiany sposobu użytkowania istniejących obiektów na działalność usługowo-handlową. 
Do końca maja 2006r. przeprowadzono 6 kontroli i wizytacji obiektów budowlanych                 (4 kontrole dotyczyły inwestycji nowo budowanych, a 2 to wizje lokalne w istniejących, adaptowanych budynkach). Dokonano 23 odbiory techniczne obiektów budowlanych zgłoszonych do użytkowania. Podobnie jak w roku ubiegłym wszystkie obiekty kontrolowane i odbierane były realizowane zgodnie z dokumentacją projektową, z warunkami pozwolenia na budowę oraz z obowiązującymi przepisami.

PROMOCJA ZDROWIA I OŚWIATA ZDROWOTNA
Działania promocyjne realizowane były poprzez programy krajowe, lokalne oraz w oparciu o zadania Narodowego Programu Zdrowia.

I. W związku z realizacją programu pod nazwą „Przedszkolny Program Profilaktyki WZW typu A” przeprowadzono szkolenia z dyrektorami przedszkoli.

Zainicjowano lokalne działania promujące szczepienia przeciwko wzw typu A poprzez:

•szkolenie dyrektorów i nauczycieli przedszkoli,

• działania medialne / informacja w prasie lokalnej /, 

• plakatowanie i dystrybucja materiałów edukacyjnych,

• przekazanie regulaminu konkursu plastycznego przedszkolom zgłoszonym do kolejnej edycji programu.

II. Kontynuujemy również realizację Programu Profilaktyki WZW typu A w zakładach produkujących i wprowadzających żywność do obrotu. Celem programu jest objęcie profilaktyką, a więc zaszczepienie szerokiej grupy pracowników mających kontakt z żywnością na swoich stanowiskach pracy. Zorganizowano szkolenie dla kierowników zakładów dystrybuujących żywność.

III. Profilaktyka raka piersi – program „Różowa wstążeczka”. Realizowany w trzech szkołach Ponadgimnazjalnych Nr 1, 2 i 3 we Włoszczowie propagujący profilaktykę raka piersi wśród dziewcząt ze szkół średnich.

Program „Różowa wstążeczka” ma za zadanie:

• uwrażliwienie na fakt istnienia raka piersi,

• wprowadzenie nawyku samokontroli piersi jak najwcześniej,

• szansę dotarcia do bezpośrednio zagrożonej grupy kobiet – matek. 

Dziewczęta uświadomione w zakresie profilaktyki raka piersi propagują tę wiedzę w swoich domach.

Przeprowadzono szkolenie dla pedagogów szkolnych - realizatorów programu.

Współpracowano z Świętokrzyskim Klubem Amazonek, Starostwem Powiatowym we Włoszczowie oraz firmą AVON. Odbyła się prelekcja na temat mechanizmu powstawania nowotworów, różnorodnych czynników ryzyka i działań profilaktycznych, którą wygłosił lekarz ze Świętokrzyskiego Centrum Onkologii w Kielcach. 

IV. Ponadto realizowany był program edukacyjny pt. „Szczepienia dobrodziejstwem dla dzieci i młodzieży – Zapobieganie odrze, śwince i różyczce. Witaj szkoło”.

Celem programu było zmniejszenie zachorowań na odrę, świnkę i różyczkę poprzez dostarczenie wiedzy rodzicom i opiekunom dzieci na temat chorób zakaźnych                                     w wieku dziecięcym i groźnych dla zdrowia powikłaniach oraz stworzenie warunków umożliwiających wykonanie szczepień przeciwko tym chorobom. Adresatami programu byli rodzice i opiekunowie dzieci w 7 roku życia przed rozpoczęciem nauki w szkole. Formą realizacji programu było zorganizowanie szkolenia dla personelu medycznego z 11 zakładów opieki zdrowotnej. Plakaty i ulotki zostały dostarczone do wszystkich placówek biorących udział w programie. Zamieszczono informację w prasie lokalnej. Z uwagi na zmianę Programu Szczepień Ochronnych program edukacyjny przestał być realizowany.

V. W ramach programu edukacyjnego opracowanego przez Instytut Matki i Dziecka pod nazwą „Już teraz mogę zadbać o zdrowie swego przyszłego dziecka” realizujemy upowszechnienie codziennego przyjmowania kwasu foliowego przez młode dziewczęta                   i kobiety w wieku 16 – 24 lata. 

Formą realizacji programu jest przekazywanie wiedzy na temat:

- mechanizmu działania kwasu foliowego w zapobieganiu wadom cewy nerwowej,

- wiedzy dotyczącej czynników sprzyjających prawidłowego poczęcia i rozwoju dziecka

przed urodzeniem.

Edukacja umożliwi młodym ludziom zrozumienie własnej roli jako przyszłych rodziców

w stwarzaniu szans na zdrowie i dobrą jakość życia swojego dziecka. Program realizowany jest w 2 Szkołach Ponadgimnazjalnych oraz w 2 zakładach opieki zdrowotnej.

VI. Zapobieganie HIV/AIDS oraz Uzależnienia – w dniu  7 kwietnia 2006 r odbył się międzygminny  konkurs wiedzy  z okazji „Światowego Dnia Zdrowia” w Zespole Placówek Oświatowych w Krasocinie. W konkursie  udział wzięła młodzież gimnazjalna. 

VIII. Program “Radosny Uśmiech – Radosna Przyszłość”- Przeprowadzono szkolenie dla wychowawców dzieci z klas II dotyczące zapobiegania próchnicy zębów. W szkoleniu wzięła udział Lekarz Stomatolog Bożena Michalska. Przekazano uczniom zestawy szczoteczek i past do zębów oraz plansze przedstawiające schemat prawidłowego szczotkowania zębów. Programem objęto 600 uczniów drugich klas szkół podstawowych.

Akcje
Obchody Światowego Dnia Zdrowia pod hasłem  „Pracując dla Zdrowia” Przekazanie do placówek ochrony zdrowia biuletynu zawierającego informacje o niedoborach pracowników ochrony  zdrowia w Polsce. 
Konkurs plastyczno – literacki “Pomaluj życie na NOVO”
Interwencja nieprogramowa – „Pomaluj życie na NOVO” – kolory cukrzycy. Jest  to Ogólnopolski Konkurs Plastyczno – Literacki . Uczestnikami konkursu są osoby  z cukrzycą lub osoby, których członkowie najbliższej rodziny chorują na cukrzycę. Zaproszono do udziału w konkursie pacjentów poradni diabetologicznych we Włoszczowie. 

“Rzuć palenie razem z nami”
Przekazano materiały edukacyjne / plakaty, ulotki, broszurki o wymowie antytytoniowej/ do szkół i zakładów opieki zdrowotnej oraz Państwowej Komunikacji Samochodowej i Polskich Kolei Państwowych. W ramach akcji planowane jest zorganizowanie zawodów sportowych pomiędzy szkołami średnimi w terminie od 31.05.2006 do 9.06.2006r .

Inne Przedsięwzięcia 
1. W związku z niepokojącą sytuacją epidemiologiczną dotyczącą zwiększonej zapadalności na owsicę, glistnicę i świerzb w powiecie włoszczowskim przeprowadzono następujące działania profilaktyczne:

● szkolenie dla rodziców i opiekunów dzieci

● szkolenie dla nauczycieli w przedszkolach

● szkolenie dla wychowawców dzieci z klas I – III szkół podstawowych

● przekazanie informacji do mediów lokalnych

● przekazanie informacji do placówek służby zdrowia

● przekazanie materiałów edukacyjnych do w/w placówek /ulotki/.

W wyniku szeroko zakrojonych działań profilaktyczno-edukacyjnych w I półroczu 2006 roku odnotowano spadek zachorowań na w/w choroby pasożytnicze.

2. W bieżącym roku ogłoszono konkurs na prezentację multimedialną dla młodzieży szkół gimnazjalnych z powiatu włoszczowskiego dotyczący przeciwdziałania uzależnieniom pod nazwą „Gimnazjalisto! Wybierz zdrowe życie bez nałogów”. Konkurs będzie przeprowadzony dwuetapowo (etap powiatowy i wojewódzki).

Podsumowanie 
              Sytuacja epidemiologiczna w omawianym okresie w powiecie włoszczowskim nie uległa znacznym zmianom. Zapadalność utrzymuje się na podobnym poziomie jak w analogicznym okresie ubiegłego roku, a w przypadku niektórych chorób zakaźnych dzięki działaniom wielopłaszczyznowym rodziców, służb medycznych w tym Państwowej Inspekcji Sanitarnej, nauczycieli, lokalnej prasy widoczna jest tendencja spadkowa ( głównie dotyczy chorób pasożytniczych ). W stosunku do chorób o alarmująco dużej zapadalności prowadzone będą nadal analizy porównawcze i  działania edukacyjne.

  W zakładach opieki zdrowotnej procesy dezynfekcji i sterylizacji prowadzone były prawidłowo i zgodnie z obowiązującymi procedurami. Zakłady opieki zdrowotnej opracowały programy dostosowawcze do wymogów Rozporządzenia Ministra Zdrowia z dn.22.06.2005r. w sprawie wymagań, jakim powinny odpowiadać pod względem fachowym i sanitarnym pomieszczenia i urządzenia zakładu opieki zdrowotnej ( Dz.U. Nr 116,poz.985 ) 

            W  minionym roku w obiektach  oświaty i wychowania  uzyskano znaczącą poprawę w zakresie warunków technicznych do  utrzymania higieny osobistej uczniów poprzez zapewnienie bieżącej ciepłej wody . Sukcesywnie poprawia się stan bazy do zajęć wychowania fizycznego.      

 Oceniając stan sanitarno – higieniczny obiektów żywnościowo – żywieniowych na terenie powiatu włoszczowskiego należy stwierdzić, że ilość obiektów ocenianych negatywnie zmniejszyła się w stosunku do roku ubiegłego 

Nastąpiła znaczna poprawa stanu sanitarno – higienicznego w obiektach żywienia zbiorowego zamkniętego (stołówki szkolne i przedszkolne) i piekarniach. Mimo podejmowanych przez pracowników Państwowej Inspekcji Sanitarnej działań edukacyjnych i informacyjnych, stwierdzane są  jeszcze nieprawidłowości w systemie kontroli wewnętrznej nadzorowanych podmiotów, przede wszystkim w zakresie   przestrzegania zasad GHP i GMP oraz wdrażania przez obiekty systemu HACCP.  Podobnie jak w latach ubiegłych podejmowane są cykliczne interwencje nad działalnością handlu obwoźnego. 

   Na przestrzeni roku wdrażano system nadzoru w zakresie czynników biologicznych                w środowisku pracy, nadzorowano przestrzeganie przez osoby wprowadzające do obrotu substancje i preparaty chemiczne obowiązków wynikających z Ustawy o substancjach                     i preparatach chemicznych z dnia 11.01.2001r .Wzmożono również nadzór nad podmiotami wprowadzającymi do obrotu oraz stosującymi w działalności zawodowej produkty biobójcze  i substancje czynne.

W związku  z prowadzonym  monitoringiem wody  zobowiązano administratorów sieci  wodociągowej do: 

· Kontrolowania wysokość parametrów kwestionowanych,

· Zapewnienia awaryjnych źródeł  wody,

· Gromadzenia danych w zakresie stopnia zagrożenia wód podziemnych oraz czynników mogących powodować zanieczyszczenie,

· Prowadzenia bieżącej ewidencji awarii, przerw w dostawie wody,

· Nadzorowania stanu technicznego sieci wodociągowej.

           W związku z potencjalną możliwością wystąpienia ataków bioterrorystycznych  lub pojawiania się chorób szczególnie  niebezpiecznych utrzymana jest  ciągła gotowość przeciwepidemiczna. Zaktualizowano plany postępowania i koordynacji działań służb Inspekcji Sanitarnej w warunkach zaistnienia sytuacji kryzysowej.
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